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PETER SISSECKS SPANSKE
PERLER FRA 2021

-
v Fagekspert
Per Bach

Peter Sisseck har leenge veeret et sted, hvor han har midlerne og mulighederne
for hvert eneste ar at efterstraebe perfektionen. Nar aret sa, med Peters egne
ord, arter sig "ret stralende”, bliver resultaterne ogsa ret enestaende. Det lokale
Consejo Regulador rangerer da ogsa 2021 som en af de store argange pa

niveau med 2019, 2010, 2004 og 2001.
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Som altid frygtede man en for varm og for
tor veekstsaeson, men i 2021 var det som om,
den globale opvarmning lige tog sig en dyb
indanding. Der kom netop tilstreekkeligt med
regn i april, hvorefter kaligt vejr ledte til en
langstrakt blomstring med uregelmaessig
frugtseetning og efterfelgende et stort arbej-
de med at soignere frugten. Sommeren var
koligere med sterre temperaturudsving mel-
lem dag og nat end leenge set, og det ledte
frem til, at det blev nemmere at efterstraebe
friskheden og undga overekstraktion, da
hasten ferst gik i gang oppe pa San Cristobal
den 20. september, hvor druerne kom i hus
med et potentielt alkoholindhold pa 14%.

MEDLEMSPRIS

61.1.650,-

275,- pr. fl.
Spar 444,-

Ribera del Duero

PSI Peter Sisseck 2021
Normalpris 1 fl. 349,-
Literpris 465,33

lgen med 10% Grenache og efterhanden et selv-
steendigt brand her for farste gang med den unge
Maria Luisa Carretero i spidsen som Directora Técnica.
Hun kommer fra 7 ar i et tilsvarende job hos vennen
Bertrand Sourdais (Dominio de ES og Bodegas
Antidoto), og Peter forteeller, at hendes talent og teeft
for praecision nemt kan fornemmes i hendes ferste vin.

Guia Peiiin: 94 | Antonio Galloni: 96 | Robert Parker: 94

MEDLEMSPRIS

6 fl. 5.1 95"

865,83 pr. fl.
Spar 1.375,-

PINGUS

. Ribera del Duero

Flor de Pingus 2021
Normalpris 1 fl. 1.095,-
Literpris 1.460,-

For 2. gang med en lille tilfgjelse af Grenache
(4%). Geering i stal fulgt af 12 maneders modning
i 80% brugte og 20% nye fade og for 1. gang

i to nyindkgbte 1.500 liters egefade.

Guia Pefiin: 96 | James Suckling: 96 | Robert Parker: 96
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............................... Smag pé Ribera del Duero ...

RODVINSBRAISEREDE OKSEKZABER d
MED SOLBZARGLASEREDE RODBEDER

Gastronomisk
udvikler & kok
Martin Carlsen

Glaedes du ved vinterens grove grentsager og retter, der har
taget tid at tilberede, og som har faet lov at udvikle smag, duft,
saft og kraft? Med den klassiske tilberedningsmetode braisering
opnar du netop sadan en ret, hvor kedet brunes og derefter far
lov at hygge sig med vin og fond.

Find opskriften

. pa legismose.dk :
Klik her

'k-"l,()ﬂ Dk [

PING

2021

il kult

.........................................................
H

TEST DINE
VINKUNDSKABER

Hvor godt kender du Peter Sisseck
og hans vine? Svar korrekt pa
speorgsmalene og deltag i
konkurrencen om at vinde en flaske
Flor de Pingus 2021.

.
.........................................................



'SMAGEKASSER MED VINE |
FRA RIBERA DEL DUERO .

T - _ : o= : . -_ Per Bach
Vi har sammensat et par smagekasser, hvor du far mullghed - = [~ : B €
for at opleiespaeltdende vine fra deiymma' f_
Peter Sisseck, Bertrand ourdals og Car_'l_o'—;

H";‘m

éf];]

. Kom til Peter -
:Sisseck smagning pa *
. Nordre Toldbod

LAS MERE _ SM’AG-E-KASSE . ' MEDLEMSPRIS

RIBERA DEL DUERO - 6 UDVALGTE
1.895,- SPAR 694, -

SMTAGEKASSE ' MEDLEM.SP;-IS"-.,
= RIBERA DEL DUERO - 3 DU SKAL SMAGE

Oplev i alt 6 vine fra Ribera del Duero i denne kasse, hvor de 3 producenter
Dominio de Pingus (Peter Sisseck), Bodegas Antidoto (Bertrand Sourdais) og
Bodegas Montecastro (Carlos de la Fuente Martin) folder sig ud med hver

595,- SPAR 209,-

to vine pa forskellige niveauer.
Hvis du er naet dertil, hvor du gnsker at fa smagt noget af det mest
velproducerede vin, der kommer fra Ribera del Duero, er her et godt bud - PSI 2021 - Dominio de Pingus (96 point — Vinous)

: pa en trio, hvor du bliver klzedt godt pa uden at skulle temme kontoen. - Flor de Pingus 2021 — Dominio de Pingus (96 point — Guia Peiiin)
. - Montecastro 2021 — Bodegas Montecastro (92 point — Tim Atkin)
= - PSI 2021 - Dominio de Pingus (96 point - Vinous) _ - Reserva 2019 - Bodegas Montecastro (93 point — Tim Atkin)
sE= - Montecastro 2021 — Bodegas Montecastro (92 point — Tim Atkin) —_— = - Antidoto 2022 - Bodegas Antidoto (92 point — Tim Atkin)

;- - Antidoto 2022 - Bodegas Antidoto (92 point — Tim Atkin) = ==z

= = | - La Hormiga de Antidoto 2021 — Bodegas Antidoto (94 point — Tim Atkin)




................................ Smag p& Ribera del Duero

FRA RANDOMRADE TIL -
SPANIENS MEST PRESTIGE- ;" v
FYLDTE VINDISTRIKT L R,

-
;

Tre kultvine, som hvert ar kappes om at hoste

mange point hos de nationale og internationale

anmeldere.

Her tilbyder vi den ultimative trio fra Ribera del Duero i form af
Pingus fra Peter Sisseck, den legendariske Reserva Especial fra Vega Sicilia
W Fagekspert og sa den naesten uopdrivelige La Diva fra Dominio de Es.

: Per szh
)

\

MEDLEMSPRIS

MEDLEMSPRIS

1fl. 8.495"

Spar 2.500,-

11l. 3.995"

Ribera del Duero Pingus
BIO 2021, Dominio de

Ribera del Duero Reserva
Especial (2022 release) NV
Bodegas Vega Sicilia Pingus

Normalpris 1 fl. 4.750,- * Normalpris 1 fl. 10.995,-
Literpris 6.333,33 PINGUS Literpris 14.660,-

®
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AGA-SICIL

Spaniens mest ikoniske redvin, “I really do think this is the

wssagsibon.  her sammenstukket fra udvalgte hallmark of great Tinto Fino
SRR . franske og amerikanske fade from Ribera del Duero. In my
~ med vine fra 2008, 2010 og humble opinion this is like a
2011-argangene tappet i juni replay of the great 2000

2018.

James Suckling — 98 point Guia Peiiin — 100 point

Tim Atkin - 97 point James Suckling — 100 point
Robert Parker — 97 point Tim Atkin — 98 point

Pingus.” Peter Sisseck

(]
RIBERA DEL
DUERO

SPANIEN

s MEDLEMSPRIS

. 11l 3.495,'

Spar 1.955,-

Ribera del Duero ligger i regionen

Ribera del Duero La Diva BIO 2020 Castilla y Le6n i det nordlige
Dominio di Es Spanien og anses for at veere en
Normalpris 1 fl. 5.450,- af landets bedste vindistrikter.

nnnnn

OG DE LYKKES MED DET ... . Literpris 7.266,67 Vinmarkerne spreder sig pa hver
F.eks. har den britiske spaniensekspert o Tim Atkin Ribera del Duero _ . side af Duero-floden pa et plateau
Master ot Wite T Athi)n medisy 59 poiit Top-100 Special Report gD, | 2021912022 |, 2028 Fra en lille kaosbeplantning med oldgamle mellem 500 og 900 moh. Klimaet
: p icilia - i 4 upodede Tempranillo og Albillo vinstokke. i

konsekvent placeret trioen blandt de fem ~ _Ye92Siclia-ReservaBspecial | 3 | 2 | 1 | 2 | 4 ¥ > oMb J : o eheliemi oiliteniEll e

: : - Dominio de Es - La Diva 2 3 2 4 "| Modnet i 3 Bourgognefade fra Domaine varme og tarre somre og rakolde
bedste vine, han smager i forbindelse med o : : Romanée Conti. Bare 841 flasker. vintre. Stort set hele produktionen
udarbejdelsen af hans arlige "Ribera del Dominio de Pingus - Pingus 4 1 3 3 3 . | : - udggy.’es ort et i msd o
Duero Top-100 Special Report”: Tim Atkin - 100 point - :

7 £ # James Suckling - 99 point pa Tempranillo-druen.

Robert Parker — 98 point




..................... [taliensk vin 0g pasta ...............

PA GASTRONOMISK Y TORTELLI MED JOMFRU-
REJSE TIL ITALIEN ¥ i HUMMER OG STRACCIATELLA

Catharina Berman
At rejse er at leve. Sadan lyder H.C. Andersens beromte citat.
Den gastronomiske dremmedestination hedder Italien, hvor tiden
tl: det g:dcle maltid Ialtld er hgjo |:::Ir|or|tet, ogdhvobr ?ftener.nle Tr | e verio ] OO B
tl.tag.en e lune og apge.re. a fe n§ste sider bringer vi ta.len jomfruhummer og stracciatella, da
hjem i kekkenet med italienske vine i glasset og pastaopskrifter kyststraekning ud til Middelhavet
§ a]s‘tzvlé‘l ; ets regloner - og ma rker i den grad, at vi lever. |

Tortelli — fyldte pastaer, der har sin oprindelse
i den italienske region Toscana.

utvivisomt frembringer lysten til
havfriske fisk og skaldyr.

Den sarte, sede smag af
jomfruhummer og friske,
fedmefulde straciatella far
modspil fra en citronspae
sauce. Med et glas kg

toscansk Vermentin® til
er du ikke langt
en italiensk.F \'?

o

s

KOKKETIP:
Du kan kegbe italiensk burrata
hos Lagismose Nordre Toldbod
og trylle det om til stracciatella
ved at blande osten med flade.

MEDLEMSPRIS

OKO 2022
2 fl. 2751- La Spinetta

137150 pr. fl. Normalpris 1 fl. 189,-
Spar 103,- Literpris 252,-

Skal de fyldte pastaer ikke
anvendes indenfor en times
tid, kan du med fordel forkoge
pastaerne et par minutter og
opbevare dem pa kel. Efter |
forkogning kan du ogsa fryse - X
pastaerne. Kog da pastaerne .
direkte fra frost.

Vermentino er en af stavlelandets mest inter-
essante grgnne druer, og pa hele Middel-
havskysten er der tusindvis af vinbender,
som byder ind med deres bedste bud.
Druen giver aromatiske og friske letdrikke-
lige vine med en livlig syre, der appellerer
til mange forskellige smagsnuancer.

/pl;- #‘.

-ui‘ Flnd opskriften :

Her er La Spinettas Vermentino argang =g Ay — £ » pa lzgismose.dk :
2022, som udtrykker sig dejligt fokuseret PRI R - B - O . N A Klik her '
til den let blomstrende og elegante side. /8 e - g (i "

Det er en vin, der har aroma nok til, at - VINMATCH

den fungerer fint som aperitif og som et R folgende : - [ At A 7 UL TREER o
eminent makkerpar med pasta og skal-  WECTH G IFEETS

dyr, hvor der ikke bliver sparet pa fladen! tortelli



.................................... Italiensk vin 0g Ioasta ... [taliensk vin 0g loasta

' ~ Til denne ret med tagliolini skal < ‘
TAGLIOLINI MED FISK > du valge fisk og skaldyr i s@son.
: . Sperg gerne fiskehandleren, hvad netop er
OG S KALDYR OG F RIS K Catharina Berman kommet i havn med fiskekutteren - S&I’ligt
farvande, imens muslinger er gode til pasta-
VI N F RA VE N ETO retter, da de afgiver veeske og en masse

blaeksprutter har vi mange af i de danske
| smag til saucen.

Gastronomisk
udvikler & kok
Kasper Styrbaek

Pa italiensk tagliolini ai Frutta del mare - en pastaret bestaende _
af bandpasta lang som spaghetti med et hav af havets frugter. ﬁ
, T

Find opskriften ,
. pa logismose.dk : B\
Klik her

T & - VINMATCH .
MEDLEMSPRIS til felgende

21l 250 - Soave Classico 2022 . opskrift med ,-'. SR
; ' | - tagliolini -
nama .
125,- pr. fl. Normalpris 1 fl. 175,-
Spar 100,- Literpris 175- et .

Med sin dedikation til detaljerne og sit konsekvent lave udbytte
er Inama utvivisomt en af de sterste spillere i Soave. Signaturvinen
| INABKA Soave Classico er skabt pa handhestede Garganega-druer fra

VIN SOAVE | 30-35 ar gamle vinstokke, hvoraf hovedparten star pa skraninger

{ggfﬁx af vulkanen Monte Foscarino! Dejlig diskret duft af kamille-

osve crassico | blomster, hvide ferskner, akaciehonning og citron, med en frisk
x| og spred mundfelelse og en snert af bitre urter, salt og sede
mandler, der bidrager til en herlig afslutning!

Fesassseon | \\

KOKKETIP:
Hvis du gnsker at servere
hele jomfruhummere, kan
du koge dem i pastavandet,
inden pastaen koges.




.................................... [taliensk vin ogepasta ... 8 cieeeiieee . taliensk vin ¢

PAPPARDELLE MED e o et 8
LAMMERAGOUT OG A amagenog d gode thare
TOSCANSKE DRABER

aldrig kompromitteres.
Heller ikke her!

Pasken er i vente og foruden paskekyllinger og g, skal lam

naturligvis pa bordet - og hvad bedre end at kombinere det

med lysten til retter fulde af varme, smag og umami og

servere en lammeragout med pappardelle.

Kasper Styr‘baek

Gastronomlsk £
udvikler & kok- /—\

T, -

Find opskriften ‘
. pa legismose.dk : &

Klik her

MEDLEMSPRIS

2 fl. 275"

137,50 pr. fl.
Spar 95,-

Toscana Rosso Il Nero
di Casanova 2019

La Spinetta

Normalpris 1 fl. 185,-
Literpris 246,67

Dette er 16. gang, Rivetti-
bredrene fra La Spinetta
dokumenterer, at de ogsa
mestrer vinens kunst i Toscana.
Intens rubinrgd farve med
aromaer af vilde kirsebeer,
solbeer, sgde blommer og

KOKKETIP:
Har du ikke tiden til at lave frisk
. ) 1 ~  pappardelle fra bunden, kan du
et strejf af mark chokolade, 3 |- bruge friske lasagneplader og

nar naesen stikkes i glasset. AARAAL LAV (@] klippe i passende starrelse. Du

Meget ren i sin frugt og praeget af til felgende kan ogsa fint erstatte pappardelle

silkeblede tanniner. Vedholdende og [ETSH ata A T=1e B med frisk fettucine, som er en lidt
velafstemt balance mellem frugt og " pappardelle ¥ smallere pastavariant.

friskhed. Enestdende og fantastisk B L AR -

mundrensende nar der er lam pa RTINS

menuen!
12’

Husk du kan kebe frisk Parmesan
hos Legismose Nordre Toldbod.



.................................... [taliensk vin 0g pasta ... [taliensk vin og pasta

GRATINERET RABATON #§  uimimsimsoe
MED FEMININ BARBERA ’ Sommeler af rucola, fennikel og gorgonzola.
FRA PIEMONTE

De fleste kender til gnocchi, men rabaton? Rabaton er en klas
ret fra Piemonte af spinat, ricotta og g — en form for gren

ostegnocchi, der har faet voksevzaerk, og som gratineres i ovne
med rasp, smgr, salvie og parmesan.

.

- VINMATCH ™. :
~ til felgende - - '
: : £ ww §
ol : opskrift med , 2SR 5 b KOKKRI
. . ; Gt o £” 4 Gorgonzola og valngdder har - .
gratineret . - N ' " ' “.‘kj‘ t"‘ alle tider veeret en smagfuld 3 Find krif .
\ D R - : FInd opskritten
2 fl. 3501- .'-.rabaton N ’g 0y L “"5:;;"3 e kombination. Du kan kabe 0 | p dk 2\
175,- pr. fl. - > N *”'* A\ m—*:, begge dele hos Lagismose - pa zg!smose. -
Spar 120,- : e g 1 Nordre Toldbod. Klik her

MEDLEMSPRIS

Barbera d'Alba Elena 2021

Renato Fennochio -
Normalpris k9235, M . - R T R R TR TR RN o
Literpris 313,33 | . 3

Teenk pa fin, feminin forferelses- :
kunst, hvor sedmefyldte rede . :

frugter og pikante krydderier SPAR 250/0

lokker. Superaromatisk'ogifisa : MIX 6 ITALIENSKE DELIKATESSER
en dybde, som vi ellers troede
var forbeholdt Barbera-vinene
fra de bedste skraninger i Asti.
3 maneders fadlagring og 7

maneder i flasken.
Et indlysende valg til intense

pastaretter, gris og kalv! SE UDVALGET PA LOGISMOS.DK

— fyld kurven med det bedste fra stovlelandet.
Find bla. produkter fra San Giovanni
og Tartufi Jimmy.

Kom forbi vores butik pa
Nordre Toldbod og se vores
udvalg af olier og balsamico.

. .
.....................................................................................
: ~




PECORINO &
VIN FRA VENETO

Pa vores rejse i osteverdenen
skal vi nu flere hundrede ar
tilbage.

For mere end 2000 ar siden var
Pecorino ikke bare ren ostenydelse,
men kilde til naering for romerne

i krig — maske du har hgrt om
Pecorino Romano? | dag er historien
for de fleste fortreengt og forbindes
med osteborde og italienske mal-
tider.

Navnet kommer af det italienske
pecora, som betyder far, hvilket
sa fint antyder, at segte Pecorino
laves pa faremeelk. Men ligesom
sa meget andet i en broget ver-
den, er Pecorino ikke bare Pecorino
og den oprindelige Percorino
Romano har sine fierne sleegtninge.

| alle tilfeelde er Pecorino en
moden konkurrent til Parmigiano
Reggiono. Osten lagres fra 8-12
maneder og afthaengigt af mod-
ningen vil du opleve forskellig
smag og tekstur. Hvor de unge
versioner er milde og smgragtige,
er de aldrene kraftigere, faste og
smuldrende. Ved begge er resul-
tatet dog en lettere ter ost, med
sma saltkrystaller, der gemmer sig
som sma overraskelser i osten.

En ost ideel til pastaretter sdsom
cacio e pepe, som osten i en
hjemmelavet pesto, eller nydt
som den er pa det italienske
ostebord.

:) Laes mere:
Pecorinos oprindelse

............... Vin 0g ost lo& taltens|®. .. - eSS

ITALIENSK OSTEROMANCE

Ost er ikke bare ost. Ost fascinerer med forskellige
smagsnuancer og teksturer, der alle kan spille op til
vin pa forunderligt mange mader. Vi skal smage pa
oste af malk fra koer og far, som har graesset i de
italienske dale med dertil hvidvine, som er de
oplagte ledsagere til ost, da bade fedtstrukturerne
og malkeproteinerne i osten fungerer bedst med
syren og aromaerne i hvidvinen.

| /;)‘\\\“
m /

MEDLEMSPRIS

2 fl. 300"

Sauvignon Blanc Vulcaia 2021
Inama - Veneto

Normalpris 1 fl. 200,-

Literpris 266,67

150,- pr. fl.
Spar 100,-

En ganske intens Sauvignon Blanc, der byder sig til med
passionsfrugt samt fennikel, mynte, graes og stikkelsbzer, der
sladrer om druen, samtidig med at moden citrus og let bitter
pomelo sikrer, at der ogsa er tilstreekkelig med friskhed og
syre til stede. Flot og et anderledes alternativ til de fleste
Sauvignon Blanc-vine fra Loire. Den perfekte modspiller og
samspiller til den harde og salte Pecorino.

.................................................. .

Nordre Toldbod
finder du et bredt
udvalg af bade
italienske, franske

l \
S
&

MEDLEMSPRIS

2 fl. 400,'

200,- pr. fl.
Spar90,- [ .
Colli Tortonesi Timorasso Derthona QKO 2022

La Spinetta — Piemonte
Normalpris 1 fl. 245,-
Literpris 326,67

Fascinerende vin pa den mystiske og sjeeldne piemonte-
siske drue Timorasso, der stort set var taet pa at uddg i
starten af 80’erne, indtil en raekke vinbgnder var overbe-
viste om, at det var en sort, der var vaerd at redde.

Mildt blomstrende, med en kombineret struktur med
masser af friskhed, cremet fylde og et flot aromaspind
af rede abler, ferskner abrikos, urter og moden grape.
Glimrende mundfylde med en raffineret antydning af
tannin og med en underliggende flintet mineralitet samt
gode lagringsmuligheder. Eminent til mellemaromatiske
og cremede komaelksoste, helt ligesom Asiago Pressato.

S e s

“. ogspanske oste .

ASIAGO FRA VENETO
& VIN FRA PIEMONTE

Osterejsen fortsaetter til det
Nordgstlige Italien i regionen
Veneto, hvor floder og bak-
kedrag pryder landskabet.

P& mejerierne her produceres
med stolthed den regionale ost
Asiago, og det har de gjort i
flere generationer. Osten daterer
mere end 1000 ar tilbage, hvor
det oprindeligt var meelk fra far,
der graessede pa hgjsletterne
omkring byen Asiago, som blev
brugt til osten. Historien forlyder
dog, at mejeristerne for at maette
de italienske munde overgik til
komeelk, da keer nu engang giver
mere meelk end far.

Den friske komeelk hzeldes i for-
me og seettes under pres, heraf
navnet pressato, for derved at
fremskynde den korte lagrings-
proces pa hgjest 2 maneder.
Osten har en smag af frisk meelk
og flede. Den er sad med balan-
ceret syrlighed, der giver asso-
ciationer til yoghurt. Det er en
ost, som smelter pa tungen, og
bestemt en ost til begejstring for
de mange.

Osten kan naturligvis nydes, som
den er, med lidt honning eller
marmelade, men kan med sin
cremede og smgragtige konsistens
og smag med stgrste gleede indga
i salte retter og bade frisk og
smeltet.

:) Lees mere:

Kend forskellen pa ung
og lagret Asiago
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GRIB EN GRAPPA |
OG SLIP DEN-FRI-

La Spinetta | Grappa di Moscato Bricco Qu{a' LY

MEDLEMSPRIS W Fagekspert

Per Bach
11l. 250,'

Spar 100,-
God grappa er en ren, aromatisk og som regel
bade bled og ter spiritus, som man nyder
"smooth” efter det gode maltid, og traditionelt
anses bare tanken om at spidde den "on the
rocks” som forraeederi mod andenii flasken.

Imidlertid er restauranter med respekt
for sig selv begyndt at tilbyde lidt frisk
frugt eller ikke alt for bitter chokolade
til grappaen, og samtidig med, at der
stadig er masser af italienere, som
plasker grappaen i espressoen, er der
ogsa mange italienske bartendere,
som har taget grappaen til sig i deres
kontinuerlige jagt pa nye kombi-
nationer. Grappa Tonic, Grappa
Sunrise, Grappa Flip for ikke at tale
om et grappa-twist pa de bergmte
Cuba Libre, Caipirinha og Mojito er
derfor blevet en del af det italienske
natteliv. Tiderne skifter!

Grappa di Moscato Bricco Quaglia
La Spinetta

Normalpris 1 fl. 350,-
Literpris 700,-

En af dem er Spinettas
Quaglia, der destilleres
er kendt for at ramme

elegance, so appa
Paol rta.

Rovero-bradrene sgrger selv for opsam
kerner, skaller og de vigtige rester af drue
straks efter presningen, og herefter er der ta
_ om destillering i sma Lots (impianto discontinuo
XY a bagnomaria), som afrundes 16 maneder i stal,
DA UVE DI MOS inden grappaen skeeres ned til 41% og tappes.

Hos Legismose er vi pd ingen mader
grappa specialister, men vi har et

par stykker fra nogle af de italienske
vinproducenter, vi samarbejder med,
og her beundrer vi den méde, hvorpa
destillerierne formar at forvandle den
sakaldte “vinaccia vergine profumata”
(de parfumerede ugeerede presserester)
til usminkede grappaer med sa steerke
territoriale aftryk, at det begynder at
give mening at blindsmage dem med
henblik pa at spotte druen og den
region, som vinstokkene star plantet i.

J_S';PINTT

roduwﬁnf'con passi
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BRING EN BID AF ITALIEN MED HJEM

Billedet af Lady og Vagabonden, der spiser pasta med
kedboller under en stjerneklar nattehimmel, er en klassiker,
de frembringer smil og vaekker minder om barndommen.

Med tanke pa Disney-klassikeren og med stor kzerlighed til det autentiske,
italienske kakken har Logismose-kokkene udviklet Lagismose kyllinge-

kedboller i mascarponesauce. Foruden en smagfuld tomatsauce tilsmagt el 411
med mascarpone og Parmigiano Reggiano-ost, der gor den cremet og fyldig, =/ i ’ | Ll
og med en fin smag af basilikum, er kadbollerne rort pa fritgdende kylling | {: 0 il 1_3;.‘ W
— en pastasauce med Smagen af frihed. ] } r-ll!! [j,; V (i 4 J

| | il N

it | | :
Alt, du blot sli(al gzre, er at koge din y dll!\gspasta o dLl kan servere en i { i I
italiensk pasta Ia$5| er uden de store «akkenkrumsp ng, der bade vil ' M
glede alle om‘mldd qkbordet slvel s ml de tankern hen pa smalle,
snoede gad r med charmerende Iysk delf ciuften af j '
smeltet ost Ikysset hud og!»ﬂ,,l AW l ’ r; :; ..‘

1

LAGISMOSE FARDIGRETTER ...

er genvejen til bedre mad hver dag.
De er alle udviklet af vores kokke og
tilberedt fra bunden i Lagismose-
kekkenet pa Fyn. Smagen og hand-
veerket er omdrejningspunkt, og udeluk-
kende ngje udvalgte ravarer finder ve; til
retterne — sa kan du uden de helt store
kekkenkrumspring servere et maltid,
der bade meaetter, og som med garanti
vil gleede alle om middagsbordet.

Find mere inspiration til en
nem hverdag pa hylden i
Netto pa lggismose.dk
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HVIDT LIEBHAVERI = SEKS SMUKT FOKUSEREDE
PA TILBUD HVIDVINE FRA BOURGOGNE

Domaine Michelot | Meursault Michelots vine er udelukkende funderet pa frugt fra egne vinstokke.
Flere end 50 sma jordlodder pa til sammen 23 ha., som veksles til
17 forskellige vine, Eliblandt 4 Premier Cru og 7 Lieux-Dits alle

r

Hvid top-Bourgogne er for lzengst blevet liebhaveri, og hvis man forst
for alvor bliver forelsket, er det en af de sikreste mader, hvorpa man

kan slanke sin bankkonto. Ikke desto mindre fortszaetter eftersporgslen . f_ eursault-appellationen.
med at veere storre end udbuddet, og dermed fortszetter priserne ‘ » v
ogsa med at sla farlige huller i ozonlaget. - : i

Domaine Michelot har veeret med Lagismose
neesten lige fra starten og blev med arerne ind-
begrebet af familien Gronlykkes store passion
for Bourgogne. Samarbejdet startede dengang
den unge, visioneere Bernard Michelot lige var
kommet til. | 1993 blev det hans svigersen,
Jean-Francois Mestres tur til at tage ansvaret

i keelderen, og pa god gammeldags manér

fik hans s@n Nicolas Mestre overrakt dirigent-
stokken i 2009.

£
L
L

| det spil er Nicolas Mestre fra Domaine Michelot X : : : P T
Med arene har den naesten virtuose jonglering A U
en beskeden mand, som fastholder, det han selv

2021

2021

e e , med fadene i keelderen fert til ferre nye fade MeuRsauLT GENEWE™ MEURSAULT o
kalder en "rimelig" prisudvikling. Der findes derfor - . ye e | e MRS A e SURGOGNE
den ad M i og kortere modningstid, og i dag overstiger R ~aS.R0R.

naeppe nogen anden adresse i Meursault, som , : Tl -
Ppenog g andelen af nye fade sjeeldent de 20%, ligesom veusiel g g e e Micnsior

tilbyder dets samme forhold mellem pris og kvalitet,
og sa ger det jo ikke noget, at Jean-Frangois Coche-
Dury (ikonet bag de maske mest kostbare hvide
Bourgogner) er citeret for at sige: "Jeg forstar
virkelig ikke, hvorfor Domaine Michelot ikke er lige
sa eksponeret som os. Alle deres vine er ekstremt

gode og burde virkelig veere bedre kendt." DOMAINE MICHELOT SMAGEKASSE ARGANG 2021
3.995,- SPAR 1.624,-

fadlagringen konsekvent afsluttes efter aller-
hajest 12 maneder, hvorefter vinene far low til
at modne videre frem mod aftapningen i

cement, rustfrit stdl og nu ogsa et imponerende A ) 26 SMAGEKASSE | T

batteri af amforaer.

-

| denne smagekasse finder du 6 smukt fokuserede, saltholdige og mineralske
hvidvine i en moderne, terroir-drevet stil. Alle fra Domaine Michelot og alle
fra den nyeste argang; 2021.

Du far 5 forskellige vine fra Meursault samt et eksemplar af Michelots
“lille” Bourgogne Chardonnay Céte d'Or. God forngjelse!
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HVID BOURGOGNE

MEDLEMSPRIS

6 fl. 3.995"

665.83 pr. fl.
Spar 1.705,-

Meursault Les Grands Charrons

2021, Domaine Michelot
Normalpris 1 fl. 950,-
Literpris 1.266,67

Et sammenstik fra 3 sma parceller
pa den syd-sgdgstvendte lieu-
dit Grands Charrons, som ligger
pa den samme blade hgjderyg,
som de mere kendte marker
Genevriéres, Poruzots og Les Gouttes d'Or.

Popkorn pa den gode made, kalk og vanilje
i naesen, flot koncentration i munden med
intense noter af citrus og krydderier. Balanceret
fedme og rensende syre, samt en lille raffineret
salt mineralitet i eftersmagen.

“ VINMATCH
til felgende

: opskrift linsesalat :

med spinat
- ogcitron .-

MEDLEMSPRIS

6 fl. 1 .395"

232.50 pr. fl.
Spar 579,-

Bourgogne Céte d'Or Chardonnay
2021, Domaine Michelot
Normalpris 1 fl. 329,-

Literpris 438,67

K0%

o 7

Bourgogne Blanc, der produceres
ligesom en Meursault, og bortset
fra et par gram i intensitet, smager
den af abnormt forfinet friskhed.
Der er lidt popkorn pa den gode
made, samt rede aebler og et let strejf af hvide
blomster til naesen, og derpa popper en mild
brise af frisk kandiseret citron og anis op i et
udtryk, der er slankt og flot fokuseret. En klas-
sisk Bourgogne Blanc fra den serigse skuffe og
et dejligt match til et utal af delikate retter med
enten fisk, skaldyr, eller helt vegetarisk!

T

MEURSAULT

DOMAINE MICHELOT

LINSESALAT MED
SPINAT OG CITRON

Med sit tarnhgje indhold af antioxidanter og minera-
ler er linser foruden sin velsmag ogsa uhyre sunde.

De er propfyldt med protein, hvilket giver en god
jafaktisk behgver alle maettende
an denne cremede

vedret bare
fisk
— mere behgv

¢ Find opskriften °
. pa logismose.dk
Klik her
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Weingut Mehling | Pfalz, Tyskland Claimiors Kokholm OG RgDLgGS KOM POT kan tilfore en masse smag

og umami, hvis du lader

Vores venner Kathrin og Christoph hos Weingut Mehling i Deidesheim For at fremtrylle denne ret skal du forbi fiske- PEiesioipen Koge med |
i det sydlige Tyskland har i et stykke tid vaeret pa vores hylder med handleren og hente sasonens friskfangede fisk = stehesUpER)
I det syaiige ly y P y 9 9 - eller i saucen. Fisk osten

isaer deres vidunderlige og populeere Riesling kaldet Herr Mehling. op inden servering. Har du

ikke en osteskorpe liggende,
kan du alternativt bruge et
lille stykke fra en frisk ost.

Ligesom andre ‘advar er forskellige fisk i seeson pa forskellige
tidspunkter af aret — laks er bedst i aprilmaned, mens pighvar er
i hgjsaedet fra maj til juli, og en fisk som kulmule kan spises hele
aret rundt. Fisk fanget i sason er mere smagfulde, fordi de har

Her praesenterer vi dog Kathrin og Christophs
speendende og eneste redvin. Naturligvis —

Og kys og keerlighed har vinen faet. Fornem-
melsen af fadet er markant, men aromaer er

frljc,tes man til at sige — lavet pa Spatburgunder c.lygtlgt |r.1tegrerede, og efter lidt tid i glasset smidit rogn q 8 or detBamtidigt bedre for bade miljzet og R .. it vin il avers
(Pinot Noir). titter saftige modne rade beaer og blomstrende . y ) :
‘ pengepungen. Her serveres fisken med en velsmagende fra gérsdagens festligheder,
lavendel frem bag krydderierne fra fadene. ) ' : 4 : :
symbiose af pe- C pgskompot — en ret med nordisk sé gem den altid — vinen kan

Druerne plukkes pa marker pa plateauet kaldet Sehr schon!
Reiterpfad. Frugten transporteres en lille ki-
lometer ned til vingdrden pa bagsmaekken
af familiens traktor. Her fjernes alle stilke
efter en soignering af klaserne, hvorefter en
del af druerne knuses, inden de forvandles
til vin i stal. Herefter falger samfulde 36
maneders modning i lige dele 1, 2 eller
3 gange brugte fade, inden den endelige
cuvée er blevet sammenstukket i en lille
staltank og fyldt pa flasker én af de forste
dage i august 2023.

islaet, hvor de ukke al, redleg og ostershatte er / sagtens bruges til saucer.
taget unde g bel Det er ikke en opfordring til
at levne for kakkenets skyld,
men det er god kakken-
gkonomi.

MEDLEMSPRIS

6 fl. 795,'

132.50 pr. fl.
Spar 405, - 3. Stik i fisken med en stege-
nal. Ra fisk er sejt og med
masser af modstand. Nar
fisken er stegt, er den blad,
og der er naesten ingen
modstand. Husk, at fisk
treekker ligesom ked, sa nar
den er stegt feerdigt, skal
@ den hvile et par minutter

.. inden servering.

Spatburgunder Trocken 2020
Weingut Mehling

Normalpris 1 fl. 200,-

Literpris 266,67

Et mestervaerk uden lige! Og et glimrende
serveringsforslag sammen med kylling
og fjervildt, men skulle man have modet, ‘
sa lad dig inspirere af stegt hvid fisk og ! ‘
kraftige aromatiske saucer, der giver en
synergi af umami og modspil!
Wiinderbar!

36 maneders fadmodning er efterhanden
sjeeldent set og kan virke voldsomt.
Kathrin forteeller da ogsa, at det er de
brugte fade, der er hemmeligheden, og
tilfgjer: "radvinen skal kysses af treeet".

AT

-'-'4-

E MEnLING

TYSKLAND

WEINGUT MEHLING
DEIDESHEIM,
PFALZ

) oy
. Find opskriften
: pa legismose.dk :

Klik her



KLUB

LOGISMOSE

VIN & MAD

SES VI TIL VINSMAGNING
PA NORDRE TOLDBOD?

Kom til smagning i butikken og og lad vores kyndige
sommelier gore dig klogere pa vinens verden.

7. marts 2024
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8. marts 2024 14. marts 2024 15. marts 2024
EXSKLUSIVE - FINE W|NE
VINSMAGNING VINSMAGNING [4 VINSMAGNING
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21. marts 2024

22. marts 2024

5. april 2024

KLUB LOGISMOSE MEDLEMSKAB
Bliv medlem her

TIf. (+45) 33 3293 32

Man-fre: kl. 9.00-15.00

LBGISMOSE WEBSHOP

Kontakt: salg@loegismose.dk
TIf. (+45) 33 32 93 32

Man-fre: kl. 9.00-15.00

LBGISMOSE ERHVERVSSALG

Kontakt: erhverv@loegismose.dk
TIf. (+45) 33 3293 32

Man-fre: kl. 9.00-15.00

LBGISMOSE BUTIK
Legismose pa Nordre Toldbod 16

Kontakt: info-butik@loegismose.dk
TIf. (+45) 28 49 53 93

Abningstider:

Tir-ons: kl. 11.00-18.00
Tor-fre: kl. 10.00-19.00
Lor: kl. 10.00-17.00

LBGISMOSE | NETTO
Lagismose i Netto

Kontakt: info@loegismose.dk

FAGEKSPERTER & BIDRAGSYDERE
Per Bach

Anders Kokholm Christiansen
Catharina Berman Olsen

Miriam Schou Linulf

Klara Lyby Lange

FOTOGRAF
Kresten Worm-Leonhard

ART DIRECTOR / ILLUSTRATOR/
Annemarie Buck

Folg os pa Facebook og Instagram:

0 /loegismose
@loegismose

Find vine og delikatesser
pa legismose.dk og i vores
butik pa Nordre Toldbod.

TILBUD GALDER | PERIODEN
16. FEBRUARTIL 4. APRIL 2024
FOR MEDLEMMER AF

KLUB L&GISMOSE

Der tages forbehold for trykfejl
og udsolgte varer.




