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Ingen sommer uden Beaujolais- 
kassen fra Georges Duboeuf. 

Tiden går og vi er nået til 2022-udgaven, 
der igen indeholder vine fra samtlige  
10 Cru’er i Beaujolais, samt en Villages  
og en generisk Beaujolais, så vi ender  
på de sædvanlige 12 forskellige flasker.

2022 beskrives som en årgang med  
relativt kompakte, dejligt fyldige,  
smukt strukturerede og charmerende 
vine. Måske den bedste siden 2018? 
Smag løs og bedøm selv! 
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Løgismose-klassiker

BEAUJOLAIS-KASSEN 2022 
 1.295,- SPAR 607,- 

En unik mulighed for at smage dig igennem dette populære område og  
opleve den forskel, terroiret tilfører de 12 forskellige Beaujolais-vine. 

Læs mere om smagekassen her 

MEDLEMSPRISSMAGEKASSE

BEAUJOLAIS 2022  
– SMAGEKASSEN ER LANDET  
Producent: Les Vins du Georges Duboeuf  |  Område: Beaujolais, Frankrig

Løgismose-klassiker

KLAR TIL SENSOMMERHYGGE  
PÅ TERRASSEN?
Beaujolais er et godt valg at servere sammen med forskellige pølser, 
skinker og patéer, da de kan afbalancere de salte og krydrede smage. 
Nyd vinene i sensommerhaven eller til en picnic i det grønne.  
Køl gerne vinene lidt ned for at fremhæve friskheden. 

HUSKSOM MEDLEM FÅR  
DU ALTID 15% PÅ  

DELIKATESSER PÅ  
LØGISMOSE.DK
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Vil du vide mere 
om producenten bag 
Beaujolais-kassen?  

 Læs mere

Find alt hvad hjertet  
begærer af charcuteri, pølser,  
oliven med mere i butikken  
på Nordre Toldbod.

           Direktør,  
       Løgismose Wine 
  Jasper Mohr Holm



  

Château Mont-Redon fortjener stor ros  
for sine særdeles velafbalancerede vine  
med masser af finesse både i duft og smag.  
Deres vine er saftige og giver ofte  
associationer til bær og krydderier. 
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Producent i fokus

MONT-REDON SMAGEKASSE  
 995,- SPAR 492,- 

Tag med Château Mont-Redon på tur i den sydlige del af Rhônedalen  
med denne smagekasse med 4 røde og 2 hvide vine.

Læs mere om smagekassen her

SMAGEKASSE

 

MEDLEMSPRIS

CHÂTEAU  
MONT-REDON
EN HJØRNESTEN I LØGISMOSES SORTIMENT

Kvalitet, professionalisme og visionære 
tanker er tre begreber, der går godt i 
spænd med Château Mont-Redon, som 
har været en hjørnesten i Løgismoses  
sortiment i godt og vel 40 år.

Det er i den sydlige del af Rhône-dalen langs Rhône- 
floden, at du finder Château Mont-Redon, som har 
sit navn efter bakken, hvorpå de første vinstokke blev 
plantet. Selve slottet er placeret i den nordøstlige del af 
Châteauneuf-du-Pape-appellationen, hvor de råder over 
knap 200 hektar. Derudover har de betydelige besiddel-
ser inden for appellationerne Lirac og Côtes-du-Rhône, 
hvilket gør dem til en afgørende spiller, når vi taler om 
kvalitetsvin i Rhône. I dag drives stedet af fjerde gene- 
ration af Plantin-familien, som har ejet stedet siden 1923.

Terroir er et nøglebegreb, når vi taler om Château Mont- 
Redon, og i stor udstrækning udgør det grundlaget 
for vinenes kompleksitet og kvalitet. De har privilegiet 
at have tre af Rhône-dalens fineste jordbundstyper til 
rådighed – nemlig ”pebbles” som udgøres af småsten, 
”safres” som består af kompakt sand og ”urgonian 
limestones” som er en kalkstensjordbund – og det er 
samspillet mellem disse, der skaber synergi i vinene.

Côtes du Rhône  
Réserve 2021
Normalpris 1 fl. kr. 129,-
Literpris 172,- 

Vores mest populære 
Rhône-vin – og det forstår 

vi godt. En fyldig, men på ingen måde 
voldsom rødvin med en fin, frisk smag 
af saftige hindbær og kirsebær supple-
ret af friske urter, lidt lakrids og mild 
røgelse. Vi tør godt kalde den elegant. 

Producent i fokus

Côtes du Rhône Blanc 
Réserve 2022
Normalpris 1 fl. 129,-
Literpris 172,-

En dejlig mellemfyldig og 
nærmest afdæmpet og 

ukompliceret hvidvin. Mindre bredbuget 
end mange andre hvide Rhône-vine. 
I stedet sprød og mildt blomstrende 
med fine, friske citrusnoter. Bliver nemt 
en af dine favoritter.

SPAR 25%PÅ ALLE VINE FRA MONT-REDONHER

MEDLEMSPRIS

6 fl. 495,-,- 
82,50 pr. fl.
Spar 279,-

MEDLEMSPRIS

6 fl. 495,-
82,50 pr. fl.
Spar 279,-

     Sommelier
Klara Lyby Lange
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På billedet ses jordbunds- 
typen "pebbles" som er 
kendt for sin evne til at 
holde på varmen.



  

Forfriskende næse med herlige noter af 
pære, pink grape og stikkelsbær. Aroma-
tisk med legesyg citrus og mineralitet, 
ikke knastør (7 gram restsukker pr. liter), 
men til gengæld med en herlig saftig 
fornemmelse hele vejen igennem. Saar 
vinene berømmes ofte for deres markan-
te underliggende syre, men sådan er det 
ikke helt hos Würtzberg. Her er det bare 
mildt og sorgløst, og vinen glider så ube-
sværet hen over tungen, at det er svært 
ikke at blive en lille smule lykkelig! 

Riesling Saar Gutswein Trocken 2021 
Weingut Würtzberg, Tyskland 
Normalpris 1 fl. 124,-
Literpris 165,33

HVEM KAN SIGE  
NEJ TAK TIL RIESLING?

Skal man pege på en hvidvinsdrue, der ofte leverer kvalitet for  
pengene, må Riesling være et overordentligt godt bud.  

Vi har mere end 80 forskellige at vælge imellem!

Det er Tysklands nationaldrue og vinene fra  
nabolandet mod syd kan variere fra knastørre 
til hvinende søde. Der er dog en tendens til at 
typerne med mindre sukker vinder frem. Det 
samme gælder vinene fra andre Rieslinglande 
som Frankrig (Alsace) og Østrig. 

God kassepris på tysk "hverdags-Riesling"
Weingut Würtzberg producerer forrygende 
vine på frugten fra Herrenberg og Würtz-
berg, der i en vinkel på op til 70 grader rejser 
sig stejlt over Saar-floden små 30 km. syd 
for Tysklands ældste by Trier. På få år er 
Würtzberg blevet et af de helt hotte navne 
på den kogende tyske vinscene, og vi er 
derfor stolte over, at det i sommeren 2019 
lykkedes os at lande en aftale om enefor-

handling i Danmark.  

Riesling

Weingut Würtzberg

Smag 6 Riesling-vine fra 4 forskellige lande, når vi med  
denne smagekasse sender smagsløgene til Tyskland,  
Frankrig, Østrig og Slovakiet. 

Vinene er vidt forskellige og viser en del af det spektrum,  
Riesling-druen kan udtrykke sig i. Køl flaskerne godt 
ned og find de slanke hvidvinsglas frem. 
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            Løgismose  
         e-commerce mgr.
     Anders Kokholm 
 Christiansen

PRØV-LIGE-DENNE-RIESLING-KASSEN 
695,- SPAR 335,-

Vi har udvalgt 6 vine fra 4 lande i ”Prøv-lige-denne-Riesling-kassen”.  
Den er svær at sige nej tak til!  

Læs mere om smagekassen her

SMAGEKASSE

 

MEDLEMSPRIS
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MEDLEMSPRIS

6 fl. 450,-
75,- pr. fl.
Spar 294,-

WEINGUT  
WÜRTZBERG 
SCHARZBERG,  
MOSEL

TYSKLAND

Riesling 



Fine Wine Riesling

KONGEN AF RIESLING 
Producent: Egon Müller  |  Område: Mosel, Tyskland

Der er vinproducenter, hvis vine  
er så spektakulære, at de kan tage 
pusten fra selv de største vin- 
entusiaster. Vinene fra Egon Müller 
befinder sig i den ypperste liga af 
vinproducenter i Mosel, og hans 
ædelsøde Riesling vine er nogle 
af de mest efterspurgte i verden. 
Sjældne, eksklusive, og først og 
fremmest utroligt gode, samt 
en af de sikreste investeringer i 
vinens verden fordi udviklings-
potentialet er utroligt og mæng-
derne er små. 

Fine Wine Riesling
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Riesling Kabinett Scharzhofberger 2020
Normalpris 1 fl. 1.595,-
Literpris 2.126,67 

Dette er den legendariske signaturvin fra Egon 
Müllers portefølje. En Kabinett der ligger sig 
under 50g restsukker, med en vidunderlig duft 
af hvide blomster, modne mirabeller, grapefrugt, 
lime og appelsinskal. Stadig slank i munden, aro-
matisk og i besiddelse af en enestående cremet 
elegance og et subtilt samspil mellem sødme, 
prikkende moden citrus og syre. En oplagt led-
sager til fisk og skaldyr og det asiatiske køkken!  

MEDLEMSPRIS

1 fl. 1.195,-
Spar kr. 400,-

Riesling Spätlese Scharzhofberger 2020
Normalpris 1 fl. 2.195,-
Literpris 2.926,67

Spätlese skabt på frugt med kun sporadiske 
spor af ædelt råd fra plukkernes 3. og 4. tur op 
og ned gennem vinrækkerne gæret i gamle 
fade ned til under 70g restsukker. Moden fersken, 
mango, pære, citron og kandiseret grape med 
en pirrende renhed og dirrende friske syre, 
som er Egon Müllers særlige gave til alverdens 
vinelskere. Klasseeksempel på vin der funkler 
på hele paletten! 

MEDLEMSPRIS

1 fl. 1.595,-
Spar kr. 600,-

Et glimt af den ultimative tilgang til Riesling 
druen, som Müller-familien har praktiseret 
i generationer, med en dejlig mild duft af 
hvide blomster, grønne æbler og citrus i 
det gnistrende rene og meget mineralske 
udtryk, og i munden er udtrykket smukt 
og krystalklart med en lille sødme inden 
en prikkende og læskende syre sætter ind. 
Ikke desto mindre imponerende!

Riesling Gutswein Scharzhof 2020 
Normalpris 1 fl. kr. 499,-
Literpris 665,33 

MEDLEMSPRIS

1 fl. 349,-
Spar 150,-

          Sommelier  
     Catharina Berman

Læs mere om historien bag 
vingården og udviklingen af de 
fantastiske Riesling-vine her.

 Læs mere

Vine der funkler på hele paletten! 
To ikoniske flasker fra Egon Müller som er  
oplagte investeringsvine.

KOM TIL RIESLING- 
SMAGNING PÅ  

NORDRE TOLDBOD LÆS MERE OG KØB  BILLETTER  

 Find hele 
sortimentet fra
Egon Müller på 
løgismose.dk



SENSOMMER-SPRITZ  
MED CONTRATTO
Sensommer-spritz med Contratto er vores bud på den ultimative 
spritz. En elegant, sofistikeret og kompleks spritz, der både er 
god til terrassen, sofaen og festen. Sørg for at have nok af den!
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Sensommerdrink

CONTRATTO-SPRITZ KASSE 
 495,- SPAR 242,- 

Vores bud på den ultimative spritz. Contrattos luksus-likør Aperitif toppet med  
Contrattos årgangs-spumante Pas Dosé. Du får 1 flaske Aperitif og 2 flasker spumante.  

Læs mere om smagekassen og find opskriften her 

MEDLEMSPRIS

Contrattos luksus-likør Aperitif toppet 
med Contrattos årgangs-spumante  
Pas Dosé (uden tilsat sukker), så  
vi har at gøre med en tør og frisk  
spumante.  

Som alternativ til Contrattos  
spumante kan man bruge en tør  
Prosecco  fra eksempelvis  
Bosco Viticultori.

 Find alternativ  
smagekasse på
løgismose.dk

RIESLING – EN ALSIDIG MADVIN
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Opskrift til Riesling

COQ AU RIESLING
Det her er opskriften, du skal 
prøve – måske den går hen og 
bliver den næste klassiker  
hjemme hos dig!

Klik her og find opskriften
på løgismose.dk

Prøv retten  
med løgismose- 
kyllingen som  
du finder i din  
lokale Netto

Rieslings alsidighed gør den til en ideel ledsager til mange  
forskellige retter. Den friske syre og de komplekse aromaer  
komplementerer skaldyr, krydret asiatisk mad og lette  
fjerkræsretter. 

Prøv f.eks. en ægte Løgismose-klassiker, Coq au Riesling, der er 
oplagt sammen med Les Éléments fra Bott-Geyl, som du finder 
i Riesling smagekassen på side 7.

          Sommelier  
     Catharina Berman

     Sommelier
Klara Lyby Lange

 læs mere om
vinen her

SMAGEKASSE



Nyd en italiensk smagsoplevelse med vores tiltalende 
Toscanske smagekasse, eller udforsk det brede udvalg  
på løgismose.dk
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TOSCANA SMAGEKASSE   
 895,- SPAR 419,- 

En smagekasse med klassiske og moderne rødvine fra Toscana. Producenterne bag hører til 
støvlelandets mest prominente; La Spinetta, Antinori, Casanova di Neri og Badia a Coltibuono. 

Læs mere om smagekassen her

SMAGEKASSE

 

MEDLEMSPRIS

Vine fra Toscana 

OPLEV VORES MANG-
FOLDIGE UDVALG AF 
TOSCANSKE VINE  

En klassisk Classico i en smuk, lys  
rubin nuance. Vinen er aromatisk, 
nærmest letløbende, men også  
vedholdende i munden hvor modne 
tanniner og en lidt urtet mineralitet 
sørger for friskhed og fin længde.

Chianti Classico 2019, ØKO
Badia a Coltibuono 
Normalpris 1 fl. 185,-
Literpris 246,67

RAVIOLI MED SALVIE- 
SMØR OG TOMATSALAT
Nyd de toscanske vine til den  
lækre kombination af ravioli  
overhældt med cremet salvie- 
smør og serveret med en frisk  
tomatsalat. En udsøgt og nem  
ret til enhver lejlighed. 
Klik her og find opskriften
på løgismose.dk
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Vine fra Toscana

BADIA A COLTIBUONO  
– BELLISSIMO!  
Producent: Badia a Coltibuono  |  Område: Toscana, Italien

Badia a Coltibuono er ikke kun en vinproducent, 
men rummer både et ulasteligt hotel og en 
glimrende restaurant, og det hele ligger midt 
i en smuk have, som emmer af historie og 
romantik.

Det historiske kloster indeholder 
i dag blandt andet et hotel og en 
restaurant.

I mere end 1000 år har der været produce-
ret vin i de smukke bakker rundt om det  
historiske kloster, der i dag blandt andet 
rummer et hotel og en restaurant drevet i 
forlængelse af vin- og olivenolieproduktion. 
Stucchi Prinetti-familien har ejet stedet si-
den 1846, og troen på områdets potentiale 
for produktion af topkvalitetsvin har fulgt 

familien fra begyndelsen.

MEDLEMSPRIS

6 fl. 660,-
110,- pr. fl.
Spar 450,-

           Direktør,  
       Løgismose Wine 
  Jasper Mohr Holm

Anmeldelse: 
93 point – James Suckling 

 Læs mere 



PIMENT D’ESPELETTE 
Piment d’Espelette er vel nok det tætteste man kommer  
på et signaturkrydderi hos Løgismose. Vi har syv forskellige 
produkter, krydderiet indgår i; salt, gelé, paté og olie - samt 
naturligvis Piment d'Espelette i sin rene krydderiform.

OPSKRIFTER MED 
PIMENT D’ESPELETTE  
På vores hjemmeside finder du intet  
mindre end 35 opskrifter, hvor Piment  
d'Espelette spiller en større eller  
mindre rolle i retterne. 

Delikatesser Delikatesser

SPAR 25%PÅ ALLE KRYDDERIER I SORTIMENTETHER

Hvad er Piment d’Espelette? 
Piment d'Espelette er et chilikrydderi fra den 
lille baskiske by Espelette. De små røde pebre 
høstes i sensommeren og tørres hængende på 
huse og balkoner i byen. Krydderiet er stærkt 
og elegant på samme tid, og det fremhæver 
smagen i din mad uden at overdøve de øvrige 
ingredienser. Det kan bruges i et utal af retter 
– i byens lille chocolaterie bruges det f.eks. i 
deres fyldte chokolader.

 Læs mere om krydderiet her

PIMENT 
D’ESPELETTE- 
MARINADE
INGREDIENSER  
2 spsk Piment d’espelette  
1 dl vindruekerneolie 
1 tsk salt

SÅDAN GØR DU
Alle ingredienser røres sammen  
og smøres på kyllingen, svine- 
koteletten eller store rejer til  
grillen. Prøv den også i creme 
fraiche som en lækker dip til  
sprøde, rå grøntsager og  
kartoffelchips. 

 Klik her og find  
alle opskrifter med 
Piment d'Espelette
på løgismose.dk
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Fine Wine

STORE FRUGTDREVNE
SPANSKE VINE
Producent: Dominio de Es  |  Område: Ribera Del Duero, Spanien

Vi havde for nyligt fint besøg af 
Bertrand Soudais, der præsenterede  
sine vine i den seneste 2022 årgang 
og vi blev ikke skuffede!

Det var en super interessant smagning, hvor vi 
blev klogere på tankerne bag og produktionen 
af både hans Antidoto vine, men også firkløv- 
eret af topvine, som man sjældent har mu-
ligheden for at smage op mod hinanden. 

Bertrand opdaterer løbende vinificerin-
gen, så den er i tråd med årgangen. 
F.eks. bruger han ikke nye franske fade 
(fra Bourgogne) til 2022 årgangen, men 
brugte fade, så de sarte og delikate 
aromaer får spillerum. og minimalt fad-
præg. 

Nogle gange macereres druemosten 
med op til 50% hele klaser, andre gange 
fjernes alle stilke. Det er en rigtig hånd- 
værksmæssig produktion, hvor alle 
steps i marken tager en halv dags ar- 
bejde. Det giver en høj grad af præ-
cision, når f.eks. høsten måske tager 
en halv dag og ikke foregår over flere 
dage, og det mærkes bestemt i vinene. 

Fine Wine

Ribera del Duero La Diva 2020
Normalpris 1 fl. kr. 5.450,-
Literpris 7.266,67 

En smuk, insisterende vin  
med subtil frugt og aromatisk  
og elegant friskhed.

Anmeldelse: 
97 point – Tim Atkin

MEDLEMSPRIS

1 fl. 4.395,-
Spar 1.055,-

Ribera del Duero Carravilla 2020
Normalpris 1 fl. 3.195,-
Literpris 4.260,-

Aromatisk vin, hvor fadet synes  
perfekt integreret, subtil med kal-
ket mineralitet og livlige tanniner.

Anmeldelse: 
96 point – Tim Atkin
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Imponerende vin, som skal tælles 
med blandt de ypperste, der produ-
ceres i Ribera del Duero. Insisterende 
men også flirtende og elegant. Den 
leverer delikat fin floral og moden 
frugt til næsen, krydrede fadnoter 
og charmerer med sin aromatiske 
friskhed i munden.

Ribera del Duero Viñas  
Viejas de Soria 2020
Normalpris 1 fl. kr. 595,-
Literpris 793,33

Vi er klar over, at det ikke er billige vine, men Bertrand 
måler sine vine op mod Vega Sicilia og Pingus, og det er 
ikke uden grund, hvilket også adskillige internationale 
anmeldere giver ham ret i. 

Vor tids måske største Ribera del Duero ekspert Tim 
Atkin er enig. Han har på foranledning af det lokale 
Consejo Regulador siden 2017 udarbejdet "Ribera 
del Duero Top-100", og hvert år har Pingus, Vega  
Sicilia og Dominio de Es indtaget  
podiepladserne.

Ribera del Duero La Mata 2020
Normalpris 1 fl. 4.195,-
Literpris 5.593,33

Den mest kraftfulde af vinene fra 
Dominio de Es. Mørk, tannisk 
og næsten alvorsfuld.

Anmeldelse: 
94 point – Tim Atkin

MEDLEMSPRIS

1 fl. 3.395,-
Spar 800,-

MEDLEMSPRIS

1 fl. 2.395,-
Spar 800,-

FIND MERE END 
45 FORSKELLIGE 

VINE FRA RIBERA 
DEL DUERO PÅ LØGISMOSE.DK

MEDLEMSPRIS

1 fl. 395,-
Spar 200,-

           Direktør,  
       Løgismose Wine 
  Jasper Mohr Holm

Anmeldelser: 
94 point – Tim Atkin,  
Master of Wine

 Læs mere 



Løgismose på hylderne

Rejs med til fjerne kyster, når vi uddeler smagsprøver på vores plante-
baserede færdigretter og nyd en tår af vores koldpressede, økologiske 

juicer på Danmarks største madfestival på Tangkrogen i Aarhus  
1.-3. september. 

MØD OS PÅ FOOD  
FESTIVAL I AARHUS 

JUICE MED SMAG, HOLDNING OG HÅNDVÆRK

 Læs mere her
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Læg vejen forbi Løgismose, hvor du under hele festivalen kan nyde en tår af vores kold-
pressede, økologiske juicer og smage på vores grønne færdigretter. Retterne er fyldt med 
grøntsager, bælgfrugter og proteiner fra planteriget, udviklet af vores kokke med inspira-
tion fra verdens smagfulde køkkener med masser af krydderier og velsmag, og tilberedt 

fra bunden i Løgismose-køkkenet på Fyn. Vi kalder det smag, holdning og håndværk. 

Hvornår? 
Fredag den 1. september kl. 13.00-19.00 
Lørdag den 2. september kl. 10.00-19.00 
Søndag den 3. september kl. 10.00-17.00 

MEJERI MED OMTANKE FOR 
DYR OG VORES NATUR  

Mælk er ikke bare mælk - du kan drikke al Løgismose mælk med god samvittighed. 
Mælken kommer nemlig fra økologiske landbrug med ansvarlige landmænd, og  
kan således bryste sig af mærkningen Anbefalet Af Dyrenes Beskyttelse og de  
maksimale tre statslige hjerter for god dyrevelfærd.  

Løgismose på hylderne

For glade og sunde køer giver bedre mælk og mejeri, 
og det kan smages i alt fra is og kage, til kaffen og 
på havregrynene. Find dit favorit mælkeproduktet på 
hylden i Netto i hele landet og prøv, om du kan smage 
forskellen. 

MÆLKEMARMELADE 
MED HAVSALT 

Dulche de leche eller 
mælkemarmelade – om 
du vælger den latinameri-
kanske eller danske be-
tegnelse for den cremede 
karamel er det en himmelsk 
spise, som vi har tilsmagt 
med vanilje og havsalt. 

Klik her og find 
opskriften på  
løgismose.dk

          Gastronomisk  
     udvikler & kok  
Martin Carlsen
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Spiritus

Chapoutier er efterhånden et superbrand i vinverdenen,  
men den nordrhôneske familie eksperimenterer også med 
produktion af andre alkoholiske drikke som forskellige typer  
øl og så denne gin. 

Familien havde for nogle år siden tilknyttet en botaniker  
for at kortlægge og dernæst bedre forstå samspillet mellem 
vinstokkene og de planter der ellers voksede på Hermitage- 
skråningen og det inspirerede Maxime Chapoutier (søn i fore-
tagendet) til først at eksperimentere med plantedestillater og 
dernæst til at skabe denne gin, der i duft og smag er et  
forsøg på at afspejle det særlige terroirs flora.

DET ER GIN OG DET  
ER MAGNIFIQUE! 
ØKOLOGISK FRANSK GIN FRA CHAPOUTIER-FAMILIEN

2020

Gin Sothis
Normalpris 1 fl. 445,-
Literpris 635,71 

En frisk, ren, veder-
kvægende, næsten 
eksotisk Gin hvor  
enebærrenes bitter-
hed fint balanceres 
og får tilføjet dybde 
fra de øvrige botanika 
hvoriblandt især timian 
og verbena især for-
nemmes. 

 Læs mere

MEDLEMSPRIS

1 fl. 295,-
Spar 150,-

GÅ PÅ JAGT EFTER  
DIN FAVORIT-GIN 

PÅ LØGISMOSE.DK OG I BUTIKKEN PÅ NORDRE TOLDBOD

SPAR 25%
PÅ MERE END 50 FORSKELLIGE

SE HELE UDVALGETOG KØB

MEDLEMSPRIS

21

Spiritus

            Løgismose  
         e-commerce mgr.
     Anders Kokholm 
 Christiansen



KLUB LØGISMOSE MEDLEMSKAB
Bliv medlem her
Tlf. (+45) 33 32 93 32
Man-fre: kl. 9.00-15.00
 
LØGISMOSE WEBSHOP
Kontakt: salg@loegismose.dk
Tlf. (+45) 33 32 93 32
Man-fre: kl. 9.00-15.00
 
LØGISMOSE ERHVERVSSALG
Kontakt: erhverv@loegismose.dk
Tlf. (+45) 33 32 93 32
Man-fre: kl. 9.00-15.00
 
LØGISMOSE BUTIK
Løgismose på Nordre Toldbod 16
Kontakt: info-butik@loegismose.dk
Tlf. (+45) 28 49 53 93
Åbningstider:
Tir-ons: kl. 11.00-18.00
Tor-fre: kl. 10.00-19.00
Lør: kl. 10.00-17.00
 
LØGISMOSE I NETTO
Løgismose i Netto
Kontakt: info@loegismose.dk
 
FAGEKSPERTER & BIDRAGSYDERE
Klara Lyby Lange
Jasper Mohr Holm
Anders Kokholm Christiansen
Catharina Berman Olsen
Martin Carlsen
Miriam Schou Linulf
 
ART DIRECTOR / ILLUSTRATOR/
FOTOGRAF
Annemarie Buck

Følg os på Facebook og Instagram:

    /loegismose

    @loegismose

Find vine og delikatesser  
på løgismose.dk og i vores  
butik på Nordre Toldbod.

Alle tilbud gælder fra  
17. august til og med  
24. september 2023.

LØGISMOSE
K LU B

VI N  &  M A DVI N  &  M A D

Der tages forbehold for trykfejl  
og udsolgte varer.

*Læs mere om smagningerne og køb billet

DET SKER PÅ  
NORDRE TOLDBOD
Vores køleskabe er fyldt op med et stort udvalg  
rosé, hvidvin og bobler – husk vores terrasse er  
Københavns måske billigste vinbar.

SMAGNINGER I BUTIKKEN
Fredag 25/8 – Peter Sissecks vine
Fredag 1/9 – Eksklusive Champagner
Fredag 8/9 – Bourgogne
Fredag 15/9 – Italienske giganter
Torsdag 21/9 + 28/9 – Riesling
Fredag 22/9 + 29/9 – Ribera del Duero inkl. Pingus 
Torsdag 2/11 – Stor Bordeaux-smagning

SÆT STORT KRYDS I KALENDEREN VED FREDAG 29. SEPTEMBER

SÆSONENS SMAGSDAG
Følg med på vores hjemmeside hvor vi skriver mere  
om det altid populære arrangement, hvor vi åbner  
vores butik for en masse smagsprøver fra vores  
gode leverandører.


