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SA ER DEN HER IGEN | ET BEGRANSET PARTI :

BEAUJOLAIS-KASSEN S

Producent: Les Vins Georges Duboeuf | Omrade: Beaujolais

MEDLEMSPRIS {8

SMAGEKASSE

BEAUJOLAIS-KASSEN
1.449,- SPAR 621,-

Lige siden Lene Granlykke for ferste gang svingede forbi Georges Duboeuf
i efteraret 1977, har Beaujolais spillet en szerlig rolle for Lagismose.

Da vinene farste gang blev introduceret i den nu
hedengangne Lagismose Vinklub fik de hurtigt En unik mulighed for at smage dig igennem dette populere omrade og

mange venner, og der gik ikke mange ér, for denne opleve den forskel, terroiret tilferer de 12 forskellige Beaujolais-vine.
smagekasse med 10 vine fra de 10 Cru kommuner

i Beaujolais — de sakaldte 10 sgstre — samt en
Beaujolais og en Beaujolais Villages fra den seneste
hest blev en tilbagevendende og skattet begivenhed.

Som sadvanlig er det Denis Lapalu, den mangearige chefvinmager hos
Georges Duboeuf, og hans master blender Emeric Gaucher, der har
bistaet ved udveelgelsen, og denne gang er Beaujolais-kassen med en

: - enkelt undtagelse identisk med den, vi tilbgd sidste ar. Du kan laese
i "-,r;‘ [ '“h d '. ; I ”L i 1],1(I TN ol . Nu som fer er der tale om en hyldest til saftigheden mere om de enkelte vine i webshoppen.
g 8 og den ungdommelige drinkability, som man uden
: storre falbelader kan nyde, nar de lune sommer-
aftener kalder pa kelige forfriskninger. Men man kan Kassen sendes
ogsa veelge at fordybe sig i diversiteten. For selvom : .
de 10 kommuner ligger ganske teet i de smukke _ ; forst 1. a.ugust,
granitholdige bakker mellem Macon og Villefranche- ' ' da en af vinene er
sur-Sadne, er vinene stilmaessigt vidt forskellige. ' .. *  forsinket hos

. producenten! .-

< Se indhold i smagekassen her

-

Det er saledes muligt at fa en fin fornemmelse af
hvad mikroklimaet, jordbunden og ikke mindst
vinbondens flid betyder for smagen, uanset om
de feerdige vine er festlige, ekspressive eller
exceptionelle.
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DE MEST BEROMTE AF

‘ —
v Fagekspert

SOSTRENE FRA BEAUJOLAIS

Hvis du ensker at plukke lidt i arets Beaujolais sortiment, giver vi dig i ar ogsa
mulighed for at bestille 6 af de mest beremte Cru-vine enkeltvis til attraktive priser.
Der er for alle 6 vines vedkommende tale om gamle kendinge, som Georges
Duboeuf har samarbejdet med i arevis og som i adskillige tidlige argange har
begejstret forst medlemmerne af Lagismose Vinklub og siden 2018 laeserne

af Lagismoses Vin- & madmagasin.

Brouilly 2023, Domaine de La Martingale
Frugt fra knap 4 ha. med 20-70 ar gamle vinstokke
pa sand- og kalkstensjord med udsigt over mod
Mont-Brouilly. Ejet af 3 familier, som lader
Duboeuf fremstille vinen.

Juliénas 2023, Chateau des Capitans

Frugt fra 8 syd- sedgstvendte ha. med op til 70 ar
gamle vinstokke, som i mere end 30 ar er blevet
forvandlet til vin og siden distribueret af Duboeuf.

Fleurie 2023, Chateau des Déduits
Frugt fra 7 ha. omkring den lille forsamling af huse
kaldet "Les Déduits", passet af den unge Jean-

Marc Bourdon og siden forvandlet til vin i samar-
bejde med Duboeuf.

i

BROUILLY

Morgon 2023, Domaine Jean Descombes

Den legendariske vin fra Nicole Descombes Savoye,
hvis far helt tilbage i 1968 var den farste, der skrev
kontrakt med "Les Vins de Georges Duboeuf".

Saint-Amour 2023, Domaine du Paradis

En anden af Georges Duboeufs tidligste partnere
hvor béde navnet pa distriktet og vingarden er appel-
lerende. Frugt fra med end 50 ar gamle vinstokke,
som star pa 15 sydvendte haekomkransede ha.

Moulin-a-Vent 2023, Domaine des Rosiers
Fyrreogtyvende argang (!) fra den passionerede
Gérard Charvet, hvis far helt tilbage i 1976 overlod
aftapningen og distributionen af hele produktionen

til Duboeuf.
dddddd

CRU-KASSEN
795,- SPAR 300,-

o~

& ESTRAGONSAUCE

}
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MEDLEMSPRIS
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OPSKRIFTEN PA :
LOGISMOSE.DK : |
KLIK HER '

GRILLET FISK MED NYE

KARTOFLER, SPIDSKAL

aren er over os og lige sa er sasonen f¢
de guldklumper! Vi serverer dem
dg som bin
dskalen sammen
CHELR

KOKKETIP

1. Nar du skal veelge fisken hos fiskehandleren, sa sperg efter dansk fisk i saeson.
Det er der flere gode grunde til — fisken fanges pa et tidspunkt, hvor bestanden ikke
trues, prisen er lavest og smagen er pa sit bedste. | juli er marksej, kuller, kulmule,
redspaette, skrubbe, makrel og multe i seeson.

2. Tilseet gerne flere friske urter til kartoflernes kogevand, da det
tilferer smag til kogevandet og til kartoflerne. Og husk pa at salte ¢
vandet rigeligt — vandet skal smage af havvand.



R Fagekspert
Per Bach

HOLDET BAG VINENE
Med udgangspunkt i dette familiegrundlag er hele Domaine-
teamet anerkendt som essentielt i produktionen af vine.
Paskennelsen af alles arbejde fremhaeves selv pa argangenes
bagsideetiketter. Et samlet, ungt og entusiastisk hold deltager
aret rundt i arbejdet i keelderen og i vinmarkerne. For familien
Richaud handler alt om harmoni, positive energier mellem
mennesker og med naturen.

NYHED
Som La Source Rouge @KO 2022
Normalpris 1 fl. 145,- / Literpris 193,33
En appellerende jovial vin, som charmerer med sin
drinkability og sin sprede rede frugtprofil. Skabt
pa frugten fra de yngste vinstokke pa parceller
rundt omkring i Cairanne, Rasteau og Cotes-du-
Rhone appellationerne.

NYHED

Cotes-Du-Rhone Terre d'Aigles Rouge
KO 2022
Normalpris 1 fl. 17
En redfrugtet,
tanniner. 70 ar , der star i sand,
silt og ler teet pa Aigles-floden i det pandekage-
flade landskab vest for Cairanne.

SMAGEKASSE

NYHED

Cairanne Rouge GKO 2022

Normalpris 1 fl. 250,- / Literpris 333,33

En saftig og imgdekommende vin smukt
balancerende mellem gourmandise og elegance.
Skabt pa frugt fra et patchwork af sma par-
celler, og med omkring 70.000 arlige flasker
signaturvinen hos Richaud.

NYHED
Cairanne Cuvée I'Ebrescade Rouge GKO 2(
Normalpris 1 fl. 370- / Literpris 493,33
Topvinen, som her kommer med en under-
liggende nerve af friskhed, som ger udtryk
ekstra subitilt og raffineret. Op til 70 ar ga
vinstokke, der star i hvide kridtsten pa hgijt
beliggende parceller.

Cairanne

VA

e
MEDLEMSPRIS (1111

DOMAINE RICHAUD SMAGEKASSE
685,- SPAR 250,-

Nyheder fra Rhéne og oplev diversiteten i Richauds autentiske radvine.
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GRILLVINENE TIL DE LUNE 1]
SOMMERAFTENER By -

Der er lune lyse sommeraftener i sigte. Weberne og de sofistikerede
japanske yakitori og kamado grill er for laengst kert i stilling.

" Gode til
en aften pa
: terrassen, hvor :
. der er oksekad :
. pagrillen -

Vi skal igen til at anbefale gode grillvine, og lige her taenker vi ikke pd dem, som
kan matche store handfangede norske kammuslinger, der li r faet et kys og
parfumeres med rog fra sebleflis. Vi teenker pa vine, der r til saftige boffer,
krydrede kvalitetspglser, der har faet reduceret fedtindh over de gladende
kul og sameend ogsa pa vine, der passer til grillspyd, sp s og kyllinger, der
lige har hy: sig i og faet lidt sedme fra grillmarinader med BBQ-smag.

BACCA NERA

......

MED FIRE TOMMELFINDERREGLER ER DET SAMZND

IKKE SA SVZRT:

- Fyldige vine gerne med et vist alkoholindhold, som giver
en fornemmelse af sgdme.

- Krydrede vine gerne med fadlagring, som ogsa bidrager
til oplevelsen af sgdme.

Primitivo di Puglia Moi 2021, Varvaglione
Vigne & Vini

Normalpris 1 fl. 99,- / Literpris 132,-

Mindre sad og lidt lettere end de fleste andre vine
i den store Primitivo/Zinfandel familie.

La Source Rouge @OKO 2022, Domaine Richaud
Normalpris 1 fl. 145,- / Literpris 193,33
En vin med fylde og forfriskende frugt, som fortjener

- Syrlige vine eller vine med lidt tannin, som kan befordre det bedste, nar der skal kebes ind til grillen.

fordgjelsen af de mange proteiner.

Bacca Nera 2021, Corte Figaretto

Normalpris 1 fl. 129,- / Literpris 172,-

Mild, afrundet ikke helt ter Ripasso look-a-like.
Angiveligt en af de mest vellykkede pa markedet.

dddddd

- Og sa skal vinene vaere svale ved serveringen, sa oplevelsen

of friskhed forstaerkes. Castilla y Leon Sardén 2018, Sardénia

Normalpris 1 fl. 149,- / Literpris 198,67
Nu helt moden Duero med afrundede tanniner.
Lillesgsteren til Quinta Sardonia og Qs2.

Garnacha Senda Vinos de Madrid 2017,
Las Moradas de San Martin

Normalpris 1 fl. 129,- / Literpris 172,-

Naturlig, markant, livlig og stadig frisk Garnacha,

som ikke smager som sa mange andre.

Cahors Grand Vin Seigneur 2017,
Chateau de Haute-Serre

Normalpris 1 fl. 279,- / Literpris 372,-

Smukt udviklet vin, som forener fin fylde med
friskhed, elegance og en silkeagtige finish.

SOMMERENS GRILLKASSE
675,- SPAR 255,-

Vi har pakket en kasse med seks
favoritter, som du kan erhverve til
en seerlig sommerpris.

Husk, vi ogsa leverer til sommerhuset.

A
MEDLEMSPRIS i i §
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— _é ﬂLVE Fl LEN ENQE E]' Vino Rosso Bacca Nera 2021, Corte Figaretto

Normalpris 1 fl. 129,- / Literpris 172,-

H O A D En dejlig rubinred italiensk vin. Duft af sede krydderier

og moden frugt og beer. Alsidig og saftig, som gar SMAGEKASSE
godt til det rede kad fra grillen.

GRILLKASSEN

— . Castilla y Leén Qs2 Sardonia BIO 2018,

= ; i 5ni - SPAR xxx,-

. Nyhzs d‘ frlskbaelgede zerter er ha r, som vi Quinta Sardénia XXX,- S '

KOKKETIP: Marinér keddet Normalpris 1 fl. 299,- / Literpris 398,67 ’
S . DS assevis direkte fra baelgen. Vores kok tager aerterne P g P g .
i Lagismose pestoer istedet 9 9 Mgarke beer, samt fine krydrede noter fra fadlagrin Vi har pakket en kasse med 3
for klassisk BBQ-sauce. Det er keerlig behandling og griller dem med olie og salt. Frisk drinkabilitvauaE ) ' .
tilforer bade smag og -d I dd illet Kal risk og storartet drinkability. Vele favoritter fra Italien, Frankrig og
marner kodet. _— C€ guieradder, griliceka saftig ribeye med bearnaise

. Spanien, som du kan erhverve
d sommerosten over ¢ kalvekal

til en seerlig sommerpris.

o fam
MEDLEMSPRIS (1111

KOKKETIP: At grille zerter
~kan vaere lidt hardt mod
sigten og det tager lidt
tid — men det er det hele

SFegaiictte

BACCA NERA

dvikler & kok
Kasper Styrbaek




SPRUDLENDE, OFTE USTYRLIG

OG ALTID FESTLIG

Per Bach

PET-NAT KALDER PA SOMMERNATTENS SMIL OG
FORTJENER ALDRIG AT BLIVE TAGET HELT ALVORLIGT

Selvom jeg ved, at mange stadig finder
Pét-Nat odigst, sa er jeg pjattet med disse
uforudsigelige bobler, som i disse ar kom-
mer poppende ind pa markedet fra snart
sagt alle verdenshjorner. Der er noget til-
talende ved deres joviale beskedne natur,
og i tilgift er der noget dragende over alle
de kasketter, som det lykkes vinbgnderne
at sette pa dem. Bortset fra et eller andet
brus er Pét-Nat umulig at seette i bas!

Farst nar kapslen eller proppen letter, far man
ef\?ornemme e af kulsyreniveauet i flasken,
og selvom man kender vinen, ved man aldrig
helt, om de naermeststaende
eller om der blot bliver tale om etlille

-

e

iver overrislede, + =2

dovent sus. Perlerne er oftest mere tevende og
flygtige end i konventionelle mousserende vine,
og nar det kommer til det aromatiske spektrum
forbliver vi i &eble- og paere plantagerne med
varierende indslag af mandler, ngdder og brio-
che. Hvis de da ikke lige er fremstillet helt uden
svovl. Sa stikker aromaerne for eller siden af i
alle mulige forskellige retninger.

Uanset hvad holder en Pét-Nat ikke pd hemme-
lighederne. Den er som type ligefrem, og nar
den er bedst, er den fantastisk forfriskende og
altid appellerende til hyggelig selskabelighed.

:) Lees mere: Hvordan er Pét-Nat opstaet?

Fagekspert

.....................................

Det naturlige hjprne

......................................

PETILLANT NATUREL FRA LOIRE,
WIEN OG BEAUJOLAIS

TRE NQJE UDVALGTE OG SVART VANEDANNENDE PET-NAT

Vi har veeret sa heldige at fa lov til at
felge med fra forste fizz, da tre af vores
producenter besluttede, at de skulle
med op og ride pa den stadig mere
imponerende bglge af naturli

vine. Det har veeret herlig
at de alle tre er lykkedes 1

forehavender, sa vi kan praesentere
friskt frivolt fizz fra producenter, som

vi kender og har tillid tid.

= -t
MEDLEMSPRIS

3fl. XXX,=
xxx,- pr. fl.
Spar xxx-

- Pet'Nath Chenin Blanc
we | Lunatic BIO 2023,
Domaine Mabileau
Normalpris 1 fl. 223,- / Literpris 297,33

De forste par ar hed den
"Orgasmic”. Nu kalder de den
for en “Lunatic”, hvilket vi i denne

sammenhaeng ma forsta, er et
“fjollehoved”, som det ikke er helt
nemt at holde styr pa. Hver ny
argang skal byde pa nye over-
raskelser og for at forberede os
pa dette far Nathalie Mabileau
hvert ar designet nye labels.

o U U

T

071 MEDLEMSPRIS

\ 3fl. XXX,

xxx,- pr. fl.
mm Perlwein Trocken Pet

Spar xxx-
Nat BIO/Vegan 2022,
Hajszan Neumann
Normalpris 1 fl. 212,- / Literpris 282,67

Luis Teixeira's andet take pa en
Perlwein efter han i 2015 begyndte
at eksperimentere med gaerings-
forlab med skindkontakt og neer-
mest nul intervention. Overvejende
Gruner Veltliner, men ogsa andre
druer fra vingardens "Gemischter
Satz" parceller. Degorgeret for at
slippe for bundfaldet og efterfyldt
med aromatisk Muskateller Natural.
13

T

MEDLEMSPRIS

: 3 fl. XXX, =
/ xxx,- pr. fl.
| ‘ Spar xxx-

~  Ppetillant Naturel

4 - de Gamay Noir sur
¥&—" Granite Rose 2023,
Chateau Javernand
Normalpris 1 fl. 195,- / Literpris 260,-

Farste Pét-Nat fra Arthur Fourneau
og Pierre Prost, som nu seetter lee-
hegn og planter frugttreeer i vinmark-
erne, hvor ogsa flokke af hgns far
lov til at holde forarets ukrudt nede.
Rosa og diset som mosekonens
bryg. Med et fiernt ekko fra garve-
syre, men farst og fremmest mild,
svaermerisk og virtuos.

¢
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KLIK HER

Klassisk italiensk Carpaccio bestar
oprindeligt af tyndskaret oksemgrbrad
med den originale sauce fra Harrys Bar

i Venedig. Saucen ter vi ikke andre pa,

men oksekadet har vi skiftet ud med
smukke solmodne, danske tomater.

Nyd tomatsalaten med et glas
perlende Pét-Nat og gerne med
et godt surdejsbrad til.

De vokseri b
2d fine sma
b il de
forske
og syrlige,
Og sa er de indbegrebet
mer, da jordbaer i Danmark

juwli.
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JORDBZAR
MED MALK OG FLODE

Intet kipper tpe by, NEO g VANI
end friske, sode jordbezer. oo

1. Det kreever lidt finger-
feerdighed at lave per-
fekte kreemmerhuse.
Start med en enkelt
eller to vafler ad gangen,
sa du kan eve og tjekke
starrelse, tykkelse og
bagetid i din ovn. Hav
eventuelt et par tynde

gimose . HJ MMEBAGTE
e | KRAMMERHUSE
CREME & J

Lagismose

nan pa tur gennem det da emn erhuse e

d selvpluk jordbae
og guffer sig mee
al naesten veere
et far plukket en

re om Logismose

(=18
gt

& L

Vi spiser dem i massevin og
hver iseer har vi vores fortruk-
ne made at nyde dem pa. |
Legismose ynder vi at spise
dem klassisk med meelk eller
flade og et lille drys sukker.
Mere kreeves ikke, blot ravar-
erne er i orden.

Derfor kommer de mzelke-
hvide draber fra fritgdende
malkekaer, som lever pa
danske, gkologiske landbrug
med landmaend, der passer
seerlig godt pa dyr og vores
natur. Derfor er maelken og
fladen til sommerbeerrene
Anbefalet af Dyrenes
Beskyttelse.

ANBEFALET AF
DYRENES
BESKYTTELSE

\

......
.....

OPSKRIFTEN

LOGISMOSE.DK :

KLIK HER

.
. .
-------

PA

rene arbejshandsker
pa, sa du undgar at
breende fingrene.

2. Du kan kagbe en kegle
til at forme kreemmer-
huset, eller du kan om
nadvendigt folde din
egen.

3. Udskift gerne jord-
beer med beer i seeson
— og du kan ogsa snildt
smage cremen til med
din yndlingssaft fremfor
hyldeblomst. Prav f.eks.
med rabarber-, hindbaer-
eller solbeersaft.

4. Kreemmerhuset kan
0gsa bruges som isvaffel.
Fyld kreemmerhuset
med din yndlingsis og
top med karamelsirup,
krymmel, chokolade,
syltetej eller hjemmelavet
guf.

5. Lav gerne bunkevis
af kreemmerhuse og
gem dem i en luftteet
beholder. Sa har du til
en nem dessert, skulle
der komme uanmeldte
gaester, eller hvis du
gerne vil forberede
desserten i god tid.

[ (2B
< - [
Gastronomisk
B udvikler & kok

Kasper Styrbaek
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TOUR DE FRANCE KASSEN

Modsat de deltagende cykelryttere har vi som tilskuere
til verdens storste cykellab som regel tid til at nyde
omgivelserne undervejs pa ruten. Omgive‘ser d
inkluderer vinmarker, hvorfor det er oplayt ats
bekendtskab med nogle af de vine, der pr eres
i omraderne feltet s ne .

seks

Se grafikken pa side 20, hvor vi
udvalgte etaper med vin‘ til.

-

i C0)
CHAMPAGNE

Chats
B Fiiou

------

SMAGEKASSE

TOUR-KASSEN
999,- SPAR 479,-

A
MEDLEMSPRIS 7,

.......................................

SMAGEN AF TOUREN
— CROQUE MONSEIUR

Croque Monseiur - eller verdens bedste toast om man vil?
Hemmeligheden bag parisertoasten er fransk skinke og
ost og skiver af velbagt surdejsbred smurt med hjem
lavet bechamel, der gratinerer i ovnen.

udvik
Kasper St

My
: VIND : Nyd den klassiske, franske toast som |
! EN SMAGEKASSE : i sommerferien, som en god frokost mens
: KLIK HER EOR : erhuset eller campingy
AT DELTAGE ad efter en hel dagig

'
‘ "



\ Project Manager
¥ Miriam Schou Linulf

Champagne Christian Péligri
Normalpris 1 fl. 349,- / Literpris 465,33,-

f‘ \ Dagens etape ender i den lille landsby Colombey-les-Deux-Eglises,
hvor ogsa Christian Péligri holder til. Derfor skal vi naturligvis lade
Champagnepropperne poppe og skale i en rent smagende
Champagne pa Chardonnay fra det lille Champagnehus.

SMAGEN AF TOUREN 2024 B unosre st orcon B

Vi har set naermere pa seks af etaperne og fundet et vinmatch,
som bringer dig endnu naermere den agte Tour-stemning
— og vi starter i Italien.

(4 4 /4 4 4 4

SMAGEKASSE

_ = Sancerre Blanc 2022
CHAMPAGNE Hervé Baudry, Domaine De Rome

CHRISTIAN COLOMBEY-LES- Normalpris 1 fl. 275,- / Literpris 366,67
PELIGRI DEUX-EGLISES Efter hviledag er det igen tid til at stige op pa cyklen,

L 10. etape: « nar turen mod Pyrenaerne indledes. Vi tager en lille
MEDLEMSPRIS &= < g y ¢ :
um ORLE’:NS omvej gennem Loire og cykler til landsbyen Sainte-
: Gemme-en-Sancerrois, hvor vi skal smage en gkologisk,
" herlig ren og blomstrende Sauvignon Blanc.

i ¢ DIJON .
8. etape: 4

DOMAINE SEMUR: ;
,_' DOMAINE
‘ DE ROME EN-AUXO'S '."THIERRY f
SAINT-ARMAND- >
MONTROND

Coteaux D'aix En Provence Rosé OKO 2023

Domaine d'Eole
Normalpris 1 fl. 149,- / Literpris 198,67

Blot en times karsel gst for Nimes, hvor dagens etape
slutter, ligger vingarden Domaine d’Eole smukt for
foden af Alpillerne i hjertet af Provence — og nu vi er

i Provence, skal tersten naturligvis slukkes i kolde og
leeskende, lyserede draber.

ii Colli Tortonesi Timorasso Derthona @KO 2022

La Spinetta
~ Normalpris 1 fl. 245,- / Literpris 326,67 R
j \\ Vi starter touren i Italien — p3 tredje og tourens laengste etape ‘ ‘ CHATEAUQ |
~tages vi igennem de norditalienske bakkedrag. Skyl lebets JUVENAL
lzengste etape ned med frisk, blomstrende hvidvin fra \ 7. etape:

La Spinetta pa druer hastet fra selvsamme omrade. ‘ ¢ SAINT-PAUL-TROIS-CHATE

> SUPERDEVOL

NTME(S i DOMAINE D'EOLE

Cotes Du Ventoux Les Garrigues @KO 2021

Bourgogne Rouge Cuvée Les Charmes De Daix GKO 2021 ‘\ Chataaatnr i &

Domaine Thierry Mortet ; 16. etape:
Normalpris 1 fl. 315,- / Literpris 420, GRUISSAN ¢

Rytterne fortsaetter mod Nord pa tourens korteste etape gennem
Bourgogne. Vinen, vi nyder til, kommer fra den lille kommune Daix,
| som ligger helt oppe i udkanten af Dijon. En Bourgogne med duft

B af kirsebeer, ribs og granatable, faste tanniner og dybde.

Normalpris 1 fl. 115,- / Literpris 153,33

Dagens etape tager os i gennem vindistriktet Cotes du Vontoux i

den sydgstlige del af Rhonedalen. Her produceres primaert rgdvin
pa Grenache og Syrah. Et ganske glimrende eksempel er Chateau
Juvenals saftige, mildt krydrede og baerrige redvin.

20 21



3 MEDLEMSPRIS

31.1,695,-

565,- pr. fl.
Spar 690,-

Champagne
Millésime Grand
Cru Extra Brut 2012

Normalpris 1 fl. 795,-
Literpris 1.060,-

For Champagne Moncuit betyder
"Millésime” en seerlig god argang,
der modner ekstra i flaskerne for
degorgement. Vinen er skabt pa
Grand Cru-frugt fra Le Mesnil-sur-
Oger, hvor familien ejer 15 ha.

Hasten er manuel, og druerne
geerer hver for sig i rustfrit stal og
gennemgar malolaktisk geering,
hvilket giver et cremet udtryk.

De forskellige cuvéer sammen-
stikkes og fyldes pa flasker med
sukker og udvalgte gaerstammer,
hvorefter flaskemodningen straek-
ker sig over 72 maneder. Extra
Brut udgaven af Millésime 2012
har en dosage pa 3,5 g/l.

Champagnen har fint skum, grenne
refleksioner, pirrende citrus og en
kompleks naese med forskellige
ablesorter.

Den er frisk, markant og mineralsk
i munden, ideel til salte asters.
Den fik topplacering i "Le Point"

i november 2023, hvor Jacques
Dupont roste den som bedste i
sin smagning af 524 Champagner.

MERENDE
CHAEI PAG NI:P

TIL ALLE STUNDER'

Pierre Moncuit | Champagne, Frankrig

Champagne Pierre Moncuit blev etableret i 1889
af Pierre Moncuit og hans kone Odile Moncuit-
Delos. | dag drives stedet af Pierres datter Nicole
og broderen Yves. Nicoles datter, Valerie, er nu
ogsa en del af driften.

Sommelier
Klara Lyby Lange

MEDLEMSPRIS

61.1,795,-

299.17 pr. fl.
Spar 755,-

Champagne Delos
Grand Cru Brut NV

Normalpris 1 fl. 425,-
Literpris 566,67

Signaturcuvéen fra Nicole
Moncuits, som er en hyldest til
oldefaderen Pierre Moncuit,
der grundlagde dette lille
Champagnehus i 1889. Vinen
er lavet pa druer hestet fra
familiens 14 ha. med Grand
Cru-status i Cote de Blancs,
omkring Mesnil-sur-Oger.

Her producerede Eugene-Aimé
Salon den ferste Champagne pa
ren Chardonnay i begyndelsen
af 1900-tallet.

Den kalkrige jordbund giver
friskhed og mineralitet til cham-
pagnerne. Vinen lagres pa flaske
i 20-24 maneder for degorgement
og har en dosage pa ca. 8 g/l.

Vinen er let gylden med intense,
livige bobler og en dejlig frugtig
neese, der udvikler sig til sterre
kompleksitet. Vinen er let og livligt
i munden med en aromatisk og
fyldig karakter, hvor grape, lime
og mineralitet tilfgjer en charme-
rende spredhed.




MEDLEMSPRIS

24.550,-

........................... Spl'rl'tus

275,- pr. fl.

GIN MED DANSK  HESE RLIG
FORTEGN -

Pa en af Danmarks smukkeste vingarde nord

for Fredensborg med udsigt over Esrum sgo

ligger en af Danmarks smukkeste vingardeog
destilleri, Stengarden. Det var her sommelier

og DipWSET Thilde Maarbjerg og Danmarks Til de hyggelige eftermiddage og aftener fulde
(maske) bedste spiritusmager Henrik Elsner af appetit pa livet far du en nem opskrift

i ly af corona s t il i an o med Thildes gin. Den er forfriskende,
ting tiden brag! miig'm da‘ek"‘ sed og let bitter — og en mulig

kan forestille os at undveere, nar vi skal konkurrent til de klassiske

sippe gin i sommersolen. i _ gincocktails Tom Collins,
Gin Fizz og Gin Hass.

vo kommer af det latinske 'aperire’,
'som betyder at 'ébnw er lige, hvad en
drink kan - fa os til at s e, bryde ud i latter,

stimulere appetitten og kickstarte en god aften.

Skal og god sommer!

THILDES
e

gy, = o
SUsta, grapgrauiy, aNVIATE
£ S & JuUMIPER 1)

A\ ==0ORy| g'ciTausy |

ALC. &3.8% VOL-
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.| Fr EREDE /”  SOMMER | BOCUSE
o - HYLDEE LOMSTER D'OR KOKKENET

debusken ud med fine, hvide Efter en haesblaesende vinter har roen indfi d'Or
egn til, at det igen er sommer. kokkenet i Valby. Hen over sommeren er ilbage

i deres stillinger hos henholdsvis Dining by auranten

- og ferst til august gar treeningen op til e i Lyon

i gang. | mellemtiden har vi veeret pa besg : -

Bocuse d'Or kgkken pa Hotel- og restaura

Project Manager
Miriam Schou Linulf

_ Menuen bed denne gang pa sommermad
J spidskal, hyldeblomst, rabarber, havbars,

.o
------
. ..

FIND ]
OPSKRIFTEN PA :
LGGISMOSE.DK :

KLIK HER '

.
. .
.

M

HAR DU GLEMT, HVAD BOCUSE D'OR ER?
< Lees mere om de‘n prestigefyldte kokkekonkurrence pa legismose.dk

A 4




...........................

SOMMERGRONT BOCUSE-KOKKENS
RULLE AF SPIDSKAL MED HYLDE- GOURMET HOTDOG

BLOMSTSAUCE, NYE A£RTER & URTER
Sadan skal du servere en sommerhotdog i felge Bocuse-

Spidskal er en alsidig sommerkal - lys og let med en kokkene — med en gkologisk pglse, rabarber-BBQ, rasyltede
sodere og mildere kalsmag end andre grovere kalsorter. log og hjemmerert remoulade lagt i en smarstegt briochebolle.

Spidskalen blancheres og serveres med friskbzalgede
erter, brunet dildsmer og sauce blanquette smagt til
med hyldeblomst - indbegrebet af en vegetarisk
sommerret fuld af bade velsmag og vitaminer.

Vores sommelier anbefaler, at du fuldender oplevelsen
| med kelig Sancerre i glasset.

MEDLEMSPRIS

6 fl. 1 .250"

208.33 pr. fl.
Spar 520,-



-------- Sommeropskrifter fra Bocuse D

HAVBARS MED LUN
KARTOFFELSALA

Det er nu, du skal tage turen til havnene
langs den danske kyst og spearge fiske-

handleren, om han har friskfanget da
havbars. Havbarsen er nemlig udbredt om
sommeren i Danmark - og er med sit fine
og faste kad bade velegnet at stege og grille.

For et fuldendt sommermaltid serverer Bocuse-
kokkene fisken med en lun sommersalat af n
kartofler, radiser og agurk bundet sammen a
flajlsbled rygeostcreme. Mere behgves ikke
at indfange smagen af dansk sommer.

OPSKRIFTEN PA :
LOGISMOSE.DK :
KLIK HER '

I

Et dansk sommermaltid af eﬁden verden — oplevelsen

fuldendes m_ed ghistrende Chabilis i glasset.

MEDLEMSPRIS

6 fl. 945"

157.50 pr. fl.
Spar 405, -

BOCUSE-KOKKENS
RODGROD MED FLODE

— JORDBARTARTAR MED KARAMELISEREDE
RABARBER, VANILJE, HYLDEBLOMSTFL@DE
& NOUGATINE

Vi kommer ikke uden om redgred med flade, nar snakken falder
pa danske dessertklassikere. Denne szson tilsaetter Bocuse-
kokkene lidt kokkekaerlighed til opskriften med danske jord-
baer og rabarber, hyldeblomst, karamel og nedder.

OPSKRIFTEN PA :
LOGISMOSE.DK :
KLIK HER .
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GODE VINE FRA
DANMARK

Vejrhgj Vingard | Danmark

For fa ar siden kunne man haevde, at
dansk vinproduktion aldrig vi
til velsmagen. Det er fortid.
og klimaforandringer, der ge
at hgste modne druer hver-
der nu flere danske vingar
producerer vine af hz
Vejrhgj Vingard er en’

MEDLEMSPRIS

31.588,-

196,- pr. fl.
Spar 147,-

VEJRHQJ SOLARIS
STERLING QKO
Normalpris 1 fl. 245,-
Literpris 326,67

Sterling er lavet pa Solaris-druer og er endnu
et eksempel pa, hvorfor Vejrhgj fortjener op-
meerksomhed. Druerne hgstes i handen, og
vinen modner i sma fade i 9 maneder. Resul-
tatet er en afstemt hvidvin med noter af sble-
blomster, modne peerer og citrus, balanceret
af sede krydderier fra fadene. Dette er en af
de mest vellykkede, fadlagede vine i Danmark.
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Vejrhgj Vingard producerer pris-
vindende vin fra 3 ha. pa stejle
sydvendte skraninger i det smukke
moraenelandsskab nedenfor bronze-
. aldergravhgjen Vejrhgj i Odsherred.
| Det er Nina og Niels Fink, oprind-
ligt begge uddannede national-
gkonomer, der star bag.

MEDLEMSPRIS

31.916,-

172,- pr. fl.
Spar 129,-

VEJRHQJ SOLARIS
STYVER QKO
Normalpris 1 fl. 215,-
Literpris 286,67
Signaturvinen, Solaris Styver, er lavet af hand-
hestede druer, der presses og geerer i sma
staltanke. Vinen modnes sur lie i 6 maneder,
fer den filtreres og tappes pa flaske. Med
smagsnoter af umoden ananas, hyldeblomst
og stikkelsbeer, samt en markant nordisk syre,
er denne vin et dansk alternativ til Sancerre.
Perfekt til sol, salat og grillet fisk.

MEDLEMSPRIS

31.516,-
172,- pr. fl.
Spar 129,-

VEJRH@J ROSE

KLIPPING QKO
Normalpris 1 fl. 215,-
Literpris 286,67

Klipping Rosé er en af de fa rosévine, der
bliver produceret i Danmark. Vinen er lavet pa
et utraditionelt blend af Cabernet Cantor og
Muscaris, som er to tyske krydsninger fra slut
1980’erne. Mosten traeekker med drueskinnet
fra den bld Cabernet Cantor, indtil den gnsk-
ede farve opnas, og geerer derefter i staltank.
Resultatet er en saftig og frisk rosé, der i den
grad kan konkurrere internationalt.
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........
. .

MIX 6 FL.
OG SPAR 25%
KLIK HER

MEDLEMSPRIS

31.660,-

VEJRHQJ

220,- pr. fl. MOUSSERENDE
Spar 165,- DALER
Normalpris 1 fl. 275,-
Literpris 366,67

Daler er en mousserende vin skabt efter
Champagnemetoden. Vinen er lavet pa den
vinterhardfere drue Hibernal, hvilket resulterer
i en vin med hgj syre og noter af syrlige aebler,
paerer, lime og mandarin. Resultatet er en
spred, behagelig vin, perfekt som aperitif og
til alle andre formal som aegte Champagne.



KLUB

LOGISMOSE Sw@;

Vidste du, at vores lille franske oase nu ogsa har
abent om sgndagen? Du kan bade nyde morgenmad
og frokost, kage og kaffe eller vaelge delikatesser og vine

fra hylderne til sendagsmiddagen derhjemme.
)=

KLUB LOGISMOSE MEDLEMSKAB
Bliv medlem her

TIf. (+45) 33 3293 32

Man-fre: kl. 9.00-15.00

LBGISMOSE WEBSHOP

Kontakt: salg@loegismose.dk
TIf. (+45) 33 32 93 32

Man-fre: kl. 9.00-15.00

LBGISMOSE ERHVERVSSALG

Kontakt: erhverv@loegismose.dk
TIf. (+45) 33 3293 32

Man-fre: kl. 9.00-15.00

LBGISMOSE BUTIK
Legismose pa Nordre Toldbod 16

Kontakt: info-butik@loegismose.dk
TIf. (+45) 28 49 53 93

Abningstider:

Tir-ons: kl. 11.00-18.00
Tor-fre: kl. 10.00-19.00
Lar: kl. 10.00-17.00

LBGISMOSE | NETTO
Lagismose i Netto

Kontakt: info@loegismose.dk

FAGEKSPERTER & BIDRAGSYDERE
Per Bach

Kasper Styrback

Miriam Schou Linulf

Klara Lyby Lange

FOTOGRAF
Kresten Worm-Leonhard

ART DIRECTOR / ILLUSTRATOR
Annemarie Buck

Folg os pa Facebook og Instagram:

0 /loegismose
@loegismose

Find vine og delikatesser
pa legismose.dk og i vores
butik pa Nordre Toldbod.

TILBUD GALDER | PERIODEN
5. JULI TIL OG MED 29. AUGUST
2024 FOR MEDLEMMER AF
KLUB L&GISMOSE

Der tages forbehold for trykfejl
og udsolgte varer.




